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° INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRAGCAO E
INSTITUTO FEDERAL CONTRATOS

EmiTiDO EM 01/03/2019 13:35

QUADRO DE ESPECIFICACOES MINIMAS

Licitagdo: 23292.004938/2019-86 - PE 22/2019 - IFSC
Assunto: PREGAO N°© 22/2019 _ AQUISICAO DE INSUMOS ALIMENTICIOS PARA AS AULAS PRATICAS DO IFSC.

Preco Unit. |Valor Total
(R$) (R$)

Item |Descrigao Unidade |Quant.

NAO ASSOCIADO(S) A LOTE/GRUPO

Acém bovino de 12 qualidade em peca de 4 a 5 kg. Corte de

novilho, produzido e embalado em conformidade com as normas

da legislagdo sanitaria vigente. Resfriado, em peca, limpo,
embalado a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico, limpo,

ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até quilogra
o momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A ma
embalagem deverda conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, numero de lote, data de validade,

numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de

inspecao do SIF.

80 23,14 1.851,20

Alcatra com maminha e picanha ou alcatra completa. Corte de

novilho, também chamado de alcatra-grossa, coice e alcatre. A

alcatra completa compreende o miolo da alcatra, a picanha e a quilogra
maminha. A pega deve pesar em torno de 5 a 6 kg em média. ma
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente.

100 35,11 3.511,00

Alcatra em peca de 2,5 a 2,8kg. Corte de novilho, em francés é
chamado de rumsteck e em inglés rump. Produzido e embalado

em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Resfriado, em pega, limpo, embalado a vacuo, em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta quilogra
a integridade do produto até o momento do consumo, ma
acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nUmero de

lote, data de validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF e carimbo de inspegdo do SIF.

60 39,51 2.370,60

Bacalhau tipo cod. Bacalhau tipo: Cod Gadus Mohrua. Origem:

carne animal piscea. Procedéncia: Noruega, Portugal.
Apresentacdo: lombo seco, de coloragdo branco-amarelada
uniforme (livre de manchas escuras marrons, cinzentas, pretas ou
vermelhas). Carne firme e bem seca. Isento de bolores ou cheiros quilogra
anormais. Descabegado e eviscerado. Escamado e salgado. ma
Fornecido em embalagens fechadas, com Vvisibilidade para
verificacdo e controle no ato da recepgdao. Embalado e entregue

em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente. Validade

minima a contar da data de entrega: 45 dias.

80 136,59 10.927,20

Bacalhau tipo ling. Bacalhau dessalgado. Origem: carne animal

piscea. Apresentacdo: lombo do peixe dessalgado de coloragdo

branca uniforme (livre de manchas escuras marrons, cinzentas,

pretas ou vermelhas). Carne firme e Umida por causa da dessalga.

Isento de bolores ou cheiros anormais. Descabegado e eviscerado. quilogra
Escamado e salgado. Fornecido em embalagens plasticas ma
fechadas, com visibilidade para verificagdo e controle no ato da
recepcdo. Embalado e entregue em conformidade com a legislagdo

sanitaria vigente. Validade minima a contar da data de entrega:

45 dias.

22 91,61 2.015,42
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12

13

Bacon em manta. Corte de carne de suino aderida a pele da
barriga do suino de ragca de corte entremeada de carne e e
gordura devidamente preparada em salmoura com conservadores
(nitrato e nitrito de sodio), antioxidante (eritorbato de sddio).
Processo de defumagdo suave. Produzido e embalado em
conformidade com as normas estabelecidas pela legislagdao
vigente.

Bacon fatiado. Corte de carne de suino aderida a pele da barriga
do suino de raca de corte entremeada de carne e gordura
devidamente preparada em salmoura com conservadores: nitrato
e nitrito de sddio; antioxidante: eritorbato de sddio. Processo de
defumacdao suave. Apresentacdo em fatias finas e uniformes.
Embalagem a vacuo contendo aproximadamente 250 g do
produto. Produzido e embalado em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagao vigente.

Banha de porco. Gordura suina genericamente conhecida como
banha foi definida pelo artigo 278 do RIISPOA: “Entende-se por
banha, genericamente, o produto obtido pela fusdo de tecidos
adiposos frescos de suinos ou de matérias primas outras como
definido neste Regulamento”. Os métodos analiticos fisicos e
quimicos preveem para a banha os exames de umidade e
volatilidade, acidez, provas de rango, indice de perdxidos, provas
para antioxidantes, ponto de fusdao e gorduras estranhas,
contendo triestearina. Produzido e embalado em conformidade
com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Berbigdo limpo, sem sujidades. Procedéncia: Ribeirdo da Ilha -
Florianépolis. Isento de algas ou iodo. Colhido com no maximo 24
horas de antecedéncia. Acondicionado em caixas térmicas com
uma camada fundente de gelo. Isento de cheiros nao
caracteristicos do produto. Embalado e entregue em conformidade
com a legislagdo sanitaria vigente.

Bife de alcatra. Cortes de novilho bovino em formato de bife de
aproximadamente 170 gramas com incisdo em 90° da fibra
muscular, também chamada de alcatra grossa, coice e alcatre.
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislacdo sanitaria vigente.

Bisteca suina ou bistequinha de porco. Congelada em pedagos de
aproximadamente 180 a 200 g cada pedacgo. Embalada com filme
plastico separando cada bisteca. Utilizar plasticos transparentes e
atoxicos. Produzido e embalado em conformidade com as normas
da legislagdo sanitaria vigente. Embalagem ndo Vviolada,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, nimero de lote, data de validade,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de
inspegdo do SIF.

BUCHO INTEIRO, DOBRADINHA, FATO, MONDONGO. E O
ESTOMAGO DO BOI. RESFRIADO OU CONGELADO, LIMPO,
EMBALADO A VACUO EM VOLUME DE APROXIMADAMENTE 1 KG,
EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO
VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO, ACONDICIONADO EM
CAIXAS LACRADAS. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA,
NUMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, NUMERO DO REGISTRO
NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPECAO
DO SIF. MARCA DE REFERENCIA DE QUALIDADE: SADIA,
PERDIGAO OU SEARA.

Camardo médio, inteiro e congelado. Crustaceo in natura, espécie:
camardo, Tamanho: médio. Apresentacdo: inteiro (com carapaca,
rabo e cabega), cabeca e patas firmemente grudadas ao corpo,
integro (sem furos ou rasgos),sem manchas, translicido e
brilhante. Sem odor de amoniaco. Ndo pode apresentar sinais de
recongelamento. Embalado e entregue em conformidade com a
legislagdo sanitaria vigente. Validade minima a contar da data de
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entrega: 45 dias. Para efeitos de quantidade, deve ser considerado
0 peso descongelado do item.

Camardo, grande, inteiro e congelado. Crustaceo in natura,
espécie: camardo, Tamanho: grande. Apresentagdo: inteiro (com
carapaga, rabo e cabega), cabeca e patas firmemente grudadas ao
corpo, integro (sem furos ou rasgos), sem manchas, translicido e
brilhante. Sem odor de amoniaco. Ndo pode apresentar sinais de
recongelamento. Embalado e entregue em conformidade com a
legislagdo sanitaria vigente. Validade minima a contar da data de
entrega: 45 dias. Para efeitos de quantidade, deve ser considerado
o0 peso descongelado do item.

Camarao, grande, limpo e congelado. Crustaceo in natura,
espécie: camardo, Tamanho: grande. Apresentacdo: descascado
(sem a carapaga, rabo ou cabeca), integro (sem furos ou rasgos),
translicido e brilhante. Sem odor de amoniaco. Ndo pode
apresentar sinais de recongelamento. Embalado e entregue em
conformidade com a legislacdo sanitaria vigente. Validade minima
a contar da data de entrega: 45 dias. Para efeitos de quantidade,
deve ser considerado o peso congelado do item.

Camarao, médio, limpo, congelado. Crustaceo in natura, espécie:
camardo, Tamanho: médio. Apresentagdo: descascado (sem a
carapaga, rabo ou cabeca), integro (sem furos ou rasgos),
translicido e brilhante. Sem odor de amoniaco. Embalado e
entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

Camarao, pequeno, limpo, congelado. Crustaceo in natura,
espécie: camardo; Tamanho: pequeno. Apresentagdo: descascado
(sem a carapaga, rabo ou cabeca), integro (sem furos ou rasgos),
translicido e brilhante. Sem odor de amoniaco. Ndo pode
apresentar sinais de recongelamento. Embalado e entregue em
conformidade com a legislacdo sanitaria vigente. Validade minima
a contar da data de entrega: 45 dias. Para efeitos de quantidade
deve ser considerado o peso descongelado do item.

Carcacga de frango, congelada, proveniente da desossa de frango,
por método industrial. Produzida e embalada em conformidade
com a legislagdo sanitaria vigente. Validade minima a contar da
data de entrega: 6 meses.

Coelho inteiro. Corte de coelho inteiro, congelado, sem tempero,
proveniente de abate fiscalizado e criatério certificado pelo SIF. O
produto deve ser devidamente embalado em conformidade com as
normas da legislagdo vigente. A unidade deve pesar em torno de 1
a 1,5 kg.

Carne de siri limpa. Crustdceo in natura, espécie: siri.
Apresentacdo: carne pura de siri desfiada, coloragdo clara e
uniforme. Embalado e entregue em conformidade com a legislagao
sanitaria vigente. Cada embalagem deve conter aproximadamente
0,5 kg do produto.

Carne de sol. Carne salgada ligeiramente e seca conhecida
popularmente como carne de sol. Carne com coloragdo mais
avermelhada do que o charque e possui mais umidade do que o
charque. Produzido e embalado em conformidade com as normas
da legislagdo sanitaria vigente.

Carne moida tipo patinho. Carne moida de 12 de patinho,
produzida e embalada em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente.

Charque. Produzido a partir de carnes de novilho vacum de
primeira, proveniente da salga forte e total desidratagdo da carne
escolhida. Também conhecido como xarqui. Produzido e embalado
em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Contrafilé com osso,corte de novilho, situa-se na parte frontal do
animal e vem com 7 costelas finais medindo 20 cm de
comprimento, também acompanha as vértebras lombares. Peso
minimo 4 kg e maximo 12,5 kg por peca. Produzido e embalado

em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
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Contrafilé sem osso de 12 qualidade em pega de 2,5 a 3,5 kg.
Corte de novilho, produzido e embalado em conformidade com as
normas da legislagdo sanitaria vigente. Resfriado, em pega, limpo,
embalado a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico, limpo,
ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até
o momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, numero de lote, data de validade,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de
inspecao do SIF.

Costela bovina com osso e magra. Costela bovina cortada em tiras
de 1 kg a 1,5Kg, com o0sso. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Costela suina salgada. Costela suina cortada em pedacos de
aproximadamente 70 g. Produzido e embalado em conformidade
com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Costelinha suina defumada. Costela suina defumada em processo
de defumacdo industrial, proveniente de carne resfriada fresca e
temperada para defumacdo. Produzida e embalada em
conformidade com as normas estabelecidas pela legislagdo
correspondente.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO COM 0SSO, CONGELADA IQF
(Individually Quick Frozen, uma técnica de congelamento rapido
que congela cada pega uma a uma). PRODUZIDA E EMBALADA EM
CONFORMIDADE COM AS NORMAS DA LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE. VALIDADE MINIMA A CONTAR DA DATA DE ENTREGA: 6
MESES. ENTREGA CAMPUS FLORIANOPOLIS-CONTINENTE.

Coxa e sobrecoxa de pato congeladas. Produto proveniente do
destrinche do pato gordo, embalado individualmente em
embalagem plastica, acondicionado de dois a dois em caixas de
papeldao impermeabilizadas. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Fornecido em caixa com 2 unidades. Validade minima a contar da
data de entrega: 6 meses. Cada caixa contendo duas unidades

Coxdo mole de 12 qualidade em peca de 6 a 7kg. Corte de
novilho, produzido e embalado em conformidade com as normas
da legislagdo sanitaria vigente. Resfriado, em peca, limpo,
embalado a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico, limpo,
ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até
o momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A
embalagem deverda conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade,
nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de
inspegao do SIF.

Creme de leite fresco, pasteurizado em embalagem tipo garrafa
plastica branca, contendo 500 g do produto. O produto apresenta-
se em estado liquido, semelhante ao leite integral, com teor
minimo de gordura é de 35%. Produto pasteurizado, que ao ser
batido vira chantili. Com validade maxima de 20 dias, tendo como
critério enviar o mesmo sem contato prévio faltando 10 dias para
o vencimento. Para entrega no Campus Floriandpolis-Continente

Eisbein defumado. Joelho suino cozido e defumado, resfriado, com
validade minima de 30 dias apds data de fabricacdo ou congelado
com validade minima de 3 meses a partir da data de fabricagao.
Marca de referéncia de qualidade: Berna.

FIGADO, CORTE DE MIUDO BOVINO, CORTE DE
APROXIMADAMENTE 1.0KG. PRODUZIDO E EMBALADO EM
CONFORMIDADE COM AS NORMAS DA LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE, ESFRIADO, APRESENTADO EM BANDEJAS OU SACO
PLASTICO TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO,
RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O
MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA,
NUMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, NUMERO DO REGISTRO
NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPECAO
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DO SIF. MARCA DE REFERENCIA DE QUALIDADE: SADIA,
PERDIGAO OU SEARA.

Figado de frango, congelado, apresentado em bandejas. Produzido
e embalado em conformidade com as normas da legislagdo
sanitarias vigentes. Marca de referéncia de qualidade: Sadia,
Perdigdo ou Seara. Validade minima a contar da data de entrega:
6 meses.

Filé de peito de frango congelado IQF (Individually Quick Frozen,
técnica de congelamento rapido que congela as pecas uma a
uma.) Filé de peito de frango sem pele e sem osso. Produzido e
embalado em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria
vigente. Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Filé de peixe espada. Peixe in natura, espécie: Espada.
Apresentacdo: filé congelado, integro (sem furos ou rasgos).
Carne rigida e firme, sem odor de amoniaco. Ndo pode apresentar
sinais de recongelamento. Embalado e entregue em conformidade
com a legislagdo sanitaria vigente. Validade minima a contar da
data de entrega: 45 dias. Para efeitos de quantidade, deve ser
considerado o peso descongelado do item. PEDIDO MINIMO DE
5KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE
01KG.

Filé de peixe linguado grande e fresco. Peixe in natura, espécie:
linguado. Apresentacdo: filé de linguado, espesso, sendo este
retirado da parte mais proxima da cabega (do lombo do peixe,
sem a parte fina da barriga), fresco, integro (sem rasgos, cortes
ou furos) e limpo (sem visceras, escamas, espinhas ou lixa).
Carne rigida e firme (se submetida a pressdo leve com o dedo,
este ndo pode afundar). Sem odor de amoniaco. Fornecido sob
uma camada de gelo fundente, na proporgao de 1 kg de gelo para
cada 2 kg de pescado. Temperatura interna no ato da recepcgdo até
40C. Embalado e entregue em conformidade com a legislagdao
sanitaria vigente. PEDIDO MINIMO 15KG. ENTREGUES EM
EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE 01KG.

Filé de peixe salmdo, fresco. Peixe in natura, espécie: salmio.
Apresentacdo: filé inteiro, peso aproximadamente de 1,5 a 2,5 kg,
espesso, fresco, integro (sem rasgos, cortes ou furos) e limpo
(sem visceras, escamas, espinhas ou lixa). Carne rigida e firme
(se submetida a pressao leve com o dedo, este ndo pode afundar).
Coloragdo: laranja vivo. Sem odor de amoniaco. Fornecido sob
uma camada de gelo fundente, na proporgao de 1 kg de gelo para
cada 2 kg de pescado. Temperatura interna no ato da recepcdo até
40C. Embalado e entregue em conformidade com a legislagdao
sanitaria vigente.

Filé duplo bovino de 12 qualidade. Corte de novilho, contendo osso
em formato de T, onde de um dos lados a carne existente é a do
filé mignon e o outro contrafilé. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Resfriado, em pedagos, limpo, embalado em saco plastico
transparente e atoxico, ndo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem
deverda conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, niumero de lote, data de validade, nimero do registro
no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de inspegdo do SIF.

Filé fresco de peixe atum. Peixe in natura, espécie: atum.
Apresentacdo: pedago de filé com aproximadamente 0,5 kg, sendo
este retirado da parte mais proxima da cabega (do lombo do
peixe, sem a parte fina da barriga), fresco, integro (sem rasgos,
cortes ou furos) e limpo (sem visceras, escamas, espinhas ou
lixa). Carne rigida e firme (se submetida a pressdo leve com o
dedo, este ndo pode afundar). Coloragdao: vermelho firme. Sem
odor de amoniaco. Fornecido sob uma camada de gelo fundente,
na proporgdao de 1 kg de gelo para cada 2 kg de pescado.
Temperatura interna no ato da recepcdo até 4°C. Embalado e
entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
ENTREGA MINIMA 3KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS DE
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APROXIMADAMENTE 01KG.

Filé mignon bovino COM corddo de 1,2 a 1,5Kg. Corte de novilho,
também conhecido como filé, pode ainda ser chamado de lomo
(espanhol), filet (francés) ou tenderloin (inglés). Produzido e
embalado em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria
vigente.

Filé mignon bovino ou filé mignon bovino limpo, SEM corddo de
1,2 a 1,5kg. Corte de novilho, também conhecido como filé, pode
ainda ser chamado de lomo (espanhol), filet (francés) ou
tenderloin (inglés). Produzido e embalado em conformidade com
as normas da legislagdo sanitaria vigente.

FILE MIGNON SUINO IN NATURA SEM TEMPERO: FILE MIGNON
SUINO CONGELADO, LIMPO, EMBALADO A VACUO EM VOLUME DE
APROXIMADO DE 0,8 A 1 KG, EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE
E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A
EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE, DATA DE
VALIDADE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPECAO DO SIF.

Filé simples bovino ou chuleta de 12 qualidade. Corte de novilho,
contendo osso em formato de L, produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Resfriado, em pedacos de aproximadamente 170g cada, limpo,
embalado em saco plastico transparente e atdxico, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, nimero de lote, data de validade,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de
inspecao do SIF.

FRALDINA BOVINA, E TAMBEM CHAMADO DE ABA DE FILE. NO
CORTE DE COSTELA MINGA, A FRALDINHA E A PONTA COM
CARNE. CONHECIDO COMO VACIO (ESPANHOL), BAVETTE
D 'ALOYAU (FRANCES) OU THIN FLANK (INGLES). RESFRIADO OU
CONGELADO, LIMPO, EMBALADO A VACUO EM VOLUME DE
APROXIMADAMENTE 1,3 A 1,7KG, EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE,
QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO
DO CONSUMO, ACONDICIONADO EM CAIXAS LACRADAS. A
EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE, DATA DE
VALIDADE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPEGAO DO SIF. MARCA DE
REFERENCIA DE QUALIDADE: SADIA, PERDIGAO OU SEARA.

Frango cortado a passarinho, sem tempero, congelado. Peito,
asas, dorso, coxas e sobrecoxas de frango sem tempero.
Produzido em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria
vigente. Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Frango inteiro congelado. Frango inteiro com milddos, sem
tempero pesando entre 1,9 e 2,5 kg. Produzido e embalado de
acordo com as normas da legislacdo sanitaria vigente. Validade
minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Galeto congelado. Galeto inteiro, sem miudos, pesando entre 600
e 800 g. Produzido e embalado em conformidade com as normas
da legislagdo sanitéria vigente. Validade minima a contar da data
de entrega: 6 meses.

Iogurte de ameixa. Iogurte, com adigdo de polpa de ameixa,
obtido de leite pasteurizado, com consisténcia cremosa ou firme,
acondicionado em embalagem de filme de polietileno impresso,
com validade de no maximo 45 dias. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacao
nutricional, niumero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspecdo. A embalagem deve conter entre
900ml e 01 litro do produto.
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51
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54
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Iogurte natural desnatado fornecido em pote com 170 g do
produto. Iogurte desnatado, natural, obtido de leite pasteurizado
desnatado, sem adigdo de polpa de frutas ou saborizantes, sem
adicdo de aglcar, com consisténcia cremosa ou firme, em
embalagem de filme de polietileno, com validade de no maximo 30
dias, a partir da data de recebimento. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspecgdo.

Iogurte natural integral fornecido em pote com 170 g do produto.
Iogurte integral, natural, obtido de leite pasteurizado, sem adicao
de polpa de frutas ou saborizantes, sem adicdo de agulcar, com
consisténcia cremosa ou firme, em embalagem de filme de
polietileno, com validade maxima de 30 dias, a partir da data de
recebimento. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informacgdo nutricional, nimero de
lote, data de validade, quantidade do produto, nimero do registro
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo.

LINGUA CRUA, CORTE DE MIUDO BOVINO, PECA DE
APROXIMADAMENTE 800G, PRODUZIDO E EMBALADO EM
CONFORMIDADE COM AS NORMAS DA LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE. RESFRIADO OU CONGELADO, EM PEGA, LIMPO,
EMBALADO A VACUO, EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E
ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO,
ACONDICIONADO EM CAIXAS LACRADAS. A EMBALAGEM DEVERA
CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO,
PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, NUMERO
DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO
DE INSPECAO DO SIF.

Linguica de pernil. Linguica de carne de pernil suino cortada a
faca, com pouco teor de gordura. Produzida em conformidade com
as normas estabelecidas pela legislagao vigente.

Linguiga portuguesa. Carne suina, carne mecanicamente separada
de ave, toucinho, sal, aglcar, pimenta, estabilizante: tripolifosfato
de sddio; aromatizantes: aromas naturais; conservadores: nitratos
e nitritos de sodio; realgador de sabor: glutamato monossddico,
aroma de fumaga; antioxidante: eritorbato de sodio; corante:
carmim de cochonilha. Produzida e embalada em conformidade
com as normas estabelecidas pela legislagdo vigente.

Linglica tipo calabresa (curada ou defumada): preparada com
carnes bovina, suina, trituradas ou picadas. Produzida e embalada
em conformidade com as normas estabelecidas pela legislagao
correspondente. Embalagem: com diretrizes exigidos pelas leis,
destacando o nome do produtor, selo do SIF, data de fabricagdo e
validade, sendo que a validade ndo podera ser inferior a 5 meses
no ato da entrega, empacotadas a vacuo com peso liquido de 1 a
3 quilos. Transporte: veiculo com carroceria fechada, isotérmico e
certificado de vistoria, concedido pela autoridade sanitaria.

LOMBO SUINO , CONGELADO, SEM 0SSO, EMBALADO
INDIVIDUALMENTE EM PLASTICO TRANSPARENTE E ATOXICO,
ACONDICIONADO EM CAIXA LACRADAS, LIMPAS, SECAS, NAO
VIOLADAS, RESISTENTES, QUE GARANTAM A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO,
PROCEDENCIA, INFORMACOES NUTRICIONAIS, NUMERO DE
LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NUMERO
DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E
CARIMBO DE INSPEGAO DO SIF E ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA NTA 03 DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE
20/10/1978. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE
MINIMA DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA
UNIDADE REQUISITANTE.
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Lula limpa congelada. Molusco in natura. Tamanho: médio
(aproximadamente 20 cm). Apresentagdo: inteiro, integro (sem
furos ou rasgos),sem manchas na coloragdo, sem tinta e visceras,
pode ter tentaculos. Carne firme e brilhante. Sem odor de
amoniaco. Fornecida em pacotes de 1 kg. Ndo pode apresentar
sinais de recongelamento. Embalado e entregue em conformidade
com a legislagdo sanitaria vigente. PEDIDO MINIMO DE 3KG.

Maminha da alcatra em pega de 1 a 1,2 kg. Corte de novilho,
produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente. Resfriado, em peca, limpo, embalado
a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A
embalagem deverda conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de validade,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de
inspegdo do SIF.

Marisco, fresco, com casca, escovado. Marisco na casca, fechado,
limpo (escovado). Isento de algas ou iodo. Colhido com no
maximo 24 horas de antecedéncia. Acondicionado em caixas
térmicas com uma camada fundente de gelo. Isento de cheiros
ndo caracteristicos do produto. Embalado e entregue em
conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. PEDIDO MINIMO
DE 01KG.

Marreco congelado. Marreco congelado apresentado inteiro, com
miudos (coragdo, figado e moela), sem pés e sem cabeca, com
peso aproximado de 1,9 a 2,5 kg. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Moela de galinha congelada. Moela de galinha congelada,
apresentada em bandejas. Produzida e embalada em
conformidade com as normas da legislagdo sanitarias vigentes.
Marca de referéncia de qualidade: Sadia, Perdigdo ou Seara.
Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Mortadela tipo bologna fatiada. Carne suina, carne bovina, carne
mecanicamente separada de ave, toucinho, miudos de suino
(coragdo, rim, figado), agua, proteina texturizada de soja, amido
(max. 5%), sal, alho, coentro, conservadores: nitratos e nitritos
de sddio; aromatizante: aromas naturais (com pimenta noz
moscada); estabilizante: tripolifosfato de sddio, realcador de
sabor: glutamato monossddico, corante: carmim de cochonilha,
antioxidante: eritorbato de sddio. Produzida e embalada em
conformidade com as normas estabelecidas pela legislagdo
vigente.

Musculo bovino. Corte de novilho também conhecido como brago e
mao de vaca. Pode ainda ser chamado de tortuga (espanhol),
jarret ou gite de devant (francés) ou fore shank (inglés).
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislacdo sanitaria vigente.

Nuggets de frango. Acondicionados em caixa com
aproximadamente 250 a 300g do produto. Tamanho pequeno, com
prazo de validade indicado na embalagem, constituido de carne de
frango, proteina vegetal, sal, condimentos naturais, estabilizante:
tripolifosfato de sédio; realcador de sabor: glutamato
monossodico, especiarias, soro de leite; antioxidante: eritorbato
de sodio; cobertura: farinha de rosca e amido. Produzidos e
embalados em conformidade com as normas estabelecidas pela
legislagdo vigente.

Oleo de soja, embalagem de 900 ml. Oleo refinado, tendo sofrido
processo tecnoldogico adequado como degomagem, neutralizagdo,
clarificagdo, frigorificagdo ou ndo e desodorizagdo. Devera
apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e devera estar
isento de ranco e de outras caracteristicas indesejaveis. Na
rotulagem devera apresentar as indicacBes correspondentes a
classificacdo, designagao refinado. Deve ser embalado em garrafas
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plasticas tipo pet, ndo amassadas, resistentes, que garantam a
integridade do produto até o consumo, contendo 900 ml do
produto. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, quantidade do produto, prazo de|
validade e informagdes nutricionais. Validade minima: 6 meses a
contar da data de recebimento. Prazo de entrega de 07 diag
consecutivos. Entrega no Campus Floriandpolis-Continente.

Osso buco - Canela bovina traseira com musculo em cortes
transversais de 3 a 4 cm cada. Corte de novilho bovino, também
conhecido como musculo duro, musculo da perna e canela.
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente.

Ossos de bovino para sopa. Corte de novilho também conhecido
como brazuelo (espanhol), jumeau (francés) ou shin (inglés).
Possui, no centro, osso com tutano que, submetido a cozimento
lento, fornece pratos com molho de muito sabor. Produzido e
embalado em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria
vigente.

Ostra, fresca, com casca, escovada. Ostra na casca, fechada,
limpa (escovada). Tamanho: entre 7 a 11 cm (conforme
solicitagdo no ato do pedido). Isenta de algas ou iodo. Colhida com
no maximo 24 horas de antecedéncia. Acondicionada em caixas
térmicas com uma camada fundente de gelo. Isenta de cheiros
ndo caracteristicos do produto. Embalada e entregue em
conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

Ova de capelin preta (tipo caviar). Ova de capelin retirada do
peixe ainda vivo, peneirada, lavada, seca, salmourada e aditivada.
Coloragdo uniforme. Isenta de odores ndo caracteristicos do
produto. Embalada e entregue em conformidade com a legislagdo
sanitaria vigente. Cada embalagem deve conter 100 g do produto.
Validade minima a contar da data de entrega: 5 meses. Marca de
referéncia de qualidade: DAMM.

OVOS INTEIROS PASTEURIZADOS. OVO NA FORMA LIQUIDA
(VISCOSO0), PASTEURIZADO, LIVRE DE BACTERIAS. CAIXA COM 1
QUILOGRAMA DO PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 1 MES A
CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO. MARCA DE REFERENCIA:
FLEISCHMANN/ FLEISCHEGGS. - ENTREGA CAMPUS
FLORIANOPOLIS-CONTINENTE.

Paio. Carne suina, carne mecanicamente separada de ave,
toucinho, sal, estabilizante: tripolifosfato de sdédio, conservadores:
nitratos e nitritos de sddio, aglcar, especiarias, antioxidante:
eritorbato de sédio; corante natural e condimento natural.
Produzido e embalado em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagdo vigente.

PALETA BOVINA: DA PATA DIANTEIRA DO BOI, PODE SER MIOLO
DE PALETA. RESFRIADO OU CONGELADO, LIMPO, EMBALADO A
VACUO EM VOLUME DE APROXIMADAMENTE 1 KG, EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO,
RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O
MOMENTO DO CONSUMO, ACONDICIONADO EM CAIXAS
LACRADAS. A EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS
DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE,
DATA DE VALIDADE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPECAO DO SIF.

Paleta de cordeiro em peca pesando em torno de 1,3 a 2,1 kg.
Corte do quarto dianteiro, da carcaca de um ovino jovem, também
chamado de mé&o. Produzido e embalado em conformidade com as
normas da legislagdo vigente.

Patinho de 12 qualidade em pega pesando em torno de 3 a 3,5 kg.
Corte de novilho, produzido e embalado em conformidade com as
normas da legislacdo sanitaria vigente. Resfriado, em pega, limpo,
embalado a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico, limpo,
ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até
o momento do consumo. A embalagem deverd conter

externamente os dados de identificagdo, procedéncia, nUmero de
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lote, data de validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF e carimbo de inspegao do SIF

Pato gordo congelado. Apresentacdo em pecas inteiras, sem pés e
sem cabega, porém com mildos, o pato produzido com completo
controle de qualidade. Produzido e embalado em conformidade
com as normas da legislagdo sanitaria vigente. Marca de
referéncia de qualidade: Villa Germania. Validade minima a contar
da data de entrega: 6 meses.

Peito bovino. Corte de novilho, também conhecido como granito,
podendo ainda ser chamado de pecho (espanhol), poitrine
(francés) ou brisket (inglés). Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Peito de frango congelado. Peito de frango com pele e osso.
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente. Apresentado em embalagem contendo
1 kg do produto. Validade minima a contar da data de entrega: 6
meses.

Peito de pato. Corte unilateral sem osso do peito do pato gordo,
com pele, pesando em média 480 g. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.
Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Peito de peru defumado fatiado. Elaborado com carne de peru,
possui teor reduzido de gordura e sédio. Produzido e embalado em
conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente - SIF.

PEIXE ANCHOVA. PEIXE IN NATURA, ESPECIE: ANCHOVA.
APRESENTACAO: PEIXE INTEIRO, SUJO, PESO APROXIMADO 1,2 A
1,8KG, FRESCO. ASPECTO INTEGRO (SEM RASGOS, CORTES OU
FUROS), SUJO (COM VISCERAS E ESCAMAS), OLHOS BRILHANTES
E DE ASPECTO VIVO, GUELRAS EM VERMELHO VIVO.
COLORACAO: CINZA CLARO/PRATEADO COM  BARRIGA
ESBRANQUICADA. CARNE RIGIDA E FIRME (SE SUBMETIDA A
PRESSAO LEVE COM O DEDO, ESTE NAO PODE AFUNDAR). SEM
ODOR DE AMONIACO. ESCAMAS BRILHANTES E FIRMES. NO
CASO DO PEIXE FRESCO, DEVE SER FORNECIDO SOB UMA
CAMADA DE GELO FUNDENTE, NA PROPORCAO DE 1 KG DE GELO
PARA CADA 2 KG DE PESCADO. TEMPERATURA INTERNA NO ATO
DA RECEPCAO ATE 4°0C. EMBALADO E ENTREGUE EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO SANITARIA VIGENTE.
PEDIDO MINIMO DE 10KG.

PEIXE CORVINA COM ESCAMAS COM OU SEM VISCERAS. PEIXE IN
NATURA. ESPECIE CORVINA. APRESENTAGAO INTEIRO,
UNIDADES DE PEIXE COM PESO A PARTIR DE 1,5KG, FRESCO OU
CONGELADO, INTEGRO (SEM RASGOS OU FUROS), LIMPO OU
SUJO (COM OU SEM VISCERAS E ESCAMAS), OLHOS BRILHANTES
E DE ASPECTO VIVO, GUELRAS VERMELHO VIVO. CARNE RIGIDA
E FIRME (SE SUBMETIDO A PRESSAO LEVE COM O DEDO ESTE
NAO PODE AFUNDAR). SEM ODOR DE AMONIACO, ESCAMAS
BRILHANTES E FIRMES. FORNECIDO SOB CAMADA DE GELO
FUNDENTE, NA PROPORCAO DE 1KG GELO POR CADA 2 KG DE
PESCADO. TEMPERATURA INTERNA NO ATO DA RECEPCAO DE ATE
40C. EMBALADO E ENTREGUE EM CONFORMIDADE COM A
LEGISLAGAO SANITARIA VIGENTE. PEDIDO MINIMO 3KG.

Peixe linguado inteiro sujo fresco ou congelado. Peixe in natura,
espécie: linguado branco. Apresentagdo: unidades de peixe com
peso entre 0,6 até 1,1 kg, fresco, inteiro, integro (sem rasgos,
cortes ou furos), sem visceras, olhos brilhantes e de aspecto vivo,
guelras em vermelho vivo. Coloragdo: barriga branca, costas cinza
amarronzadas. Carne rigida e firme (se submetida a pressdo leve
com o dedo, este ndo pode afundar). Sem odor de amoniaco.
Escamas brilhantes e firmes. Fornecido sob uma camada de gelo
fundente, na proporcdo de 1 kg de gelo para cada 2 kg de
pescado. Temperatura interna no ato da recepcdo até 4°C.
Embalado e entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria
vigente, PEDIDO MINIMO 5KG.
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Peixe robalo fresco em postas. Peixe in natura, espécie: robalo.
Apresentacdo: postas de 2 cm, sendo este retirado da parte mais
proxima da cabeca até a cauda, fresco, integro (sem rasgos,
cortes ou furos) e limpo (sem visceras, escamas, espinhas ou
lixa). Carne rigida e firme (se submetida a pressdao leve com o
dedo, este ndo pode afundar). Coloragdao: branco. Sem odor de
amoniaco. Fornecido sob uma camada de gelo fundente, na
proporcdao de 1 kg de gelo para cada 2 kg de pescado.
Temperatura interna no ato da recepcdo até 4°C. Embalado e
entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
PEDIDO MINIMO DE 10KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS DE
APROXIMADAMENTE 01KG.

Peixe salmdo, inteiro, fresco. Peixe in natura, espécie: salmao.
Apresentacdo: unidades de peixe com peso aproximado de 5 kg,
fresco, inteiro, integro (sem rasgos, cortes ou furos), sem
visceras, olhos brilhantes e de aspecto vivo, guelras em vermelho
vivo. Coloragdo: cinza prateado com pintas pretas. Carne rigida e
firme (se submetida a pressao leve com o dedo, este ndao pode
afundar). Sem odor de amoniaco. Escamas brilhantes e firmes.
Fornecido sob uma camada de gelo fundente, na proporgdo de 1
kg de gelo para cada 2 kg de pescado. Temperatura interna no ato
da recepcdo até 4°C. Embalado e entregue em conformidade com
a legislagdo sanitaria vigente.

PEIXE SARDINHA INTEIRA COM ESCAMAS COM OU SEM
VISCERAS. PEIXE IN NATURA. ESPECIE SARDINHA.
APRESENTACAO UNIDADES DE PEIXE COM TAMANHO DE 10 A
15CM, FRESCO OU CONGELADO, INTEGRO (SEM RASGOS OU
FUROS), LIMPO OU SUJO (COM OU SEM VISCERAS E ESCAMAS),
OLHOS BRILHANTES E DE ASPECTO VIVO, GUELRAS VERMELHO
VIVO. CARNE RIGIDA E FIRME (SE SUBMETIDO A PRESSAO LEVE
COM O DEDO ESTE NAO PODE AFUNDAR). SEM ODOR DE
AMONIACO, ESCAMAS BRILHANTES E FIRMES. FORNECIDO SOB
CAMADA DE GELO FUNDENTE, NA PROPORCAO DE 1KG GELO POR
CADA 2 KG DE PESCADO. TEMPERATURA INTERNA NO ATO DA
RECEPCAO DE ATE 40C. EMBALADO E ENTREGUE EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.
PEDIDO MINIMO DE 10KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS DE
APROXIMADAMENTE 01KG.

Peixe tainha, inteiro. Peixe in natura, espécie: tainha.
Apresentacdo: peixe inteiro, sujo, pesando aproximadamente 1,2
kg, fresco - se fornecido entre junho e agosto - ou congeladas -
caso sejam fornecidas em outros meses - integro (sem rasgos,
cortes ou furos), sujo (com visceras e escamas), olhos brilhantes
e de aspecto vivo, guelras em vermelho vivo. Coloragdo: cinza
escuro com barriga esbranquicada. Carne rigida e firme (se
submetida a pressdo leve com o dedo, este ndao pode afundar).
Sem odor de amoniaco. Escamas brilhantes e firmes. No caso do
peixe fresco, deve ser fornecido sob uma camada de gelo
fundente, na proporcdo de 1 kg de gelo para cada 2 kg de
pescado. Temperatura interna no ato da recepgdo até 4°C.
Embalado e entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria
vigente. PEDIDO MINIMO DE 10KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS
DE APROXIMADAMENTE 01KG.

PEIXE TILAPIA COM ESCAMAS COM OU SEM VISCERAS. PEIXE IN
NATURA. ESPECIE TILAPIA. APRESENTACAO INTEIRO, UNIDADES
DE PEIXE COM PESO MINIMO DE 700 GRAMAS, FRESCO OU
CONGELADO, INTEGRO (SEM RASGOS OU FUROS), LIMPO OU
SUJO (COM OU SEM VISCERAS E ESCAMAS), OLHOS BRILHANTES
E DE ASPECTO VIVO, GUELRAS VERMELHO VIVO. CARNE RIGIDA
E FIRME (SE SUBMETIDO A PRESSAO LEVE COM O DEDO ESTE
NAO PODE AFUNDAR). SEM ODOR DE AMONIACO, ESCAMAS
BRILHANTES E FIRMES. FORNECIDO SOB CAMADA DE GELO
FUNDENTE, NA PROPORCAO DE 1KG GELO POR CADA 2 KG DE
PESCADO. TEMPERATURA INTERNA NO ATO DA RECEPCAO DE ATE
40C. EMBALADO E ENTREGUE EM CONFORMIDADE COM A
LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.
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Pernil de cordeiro em pega pesando em torno de 1,8 a 2,5 kg.
Corte do quarto traseiro, da carcaca de um ovino jovem, também
conhecido como perna. Produzido e embalado em conformidade
com as normas da legislacdo vigente.

Pernil suino desossado. Pernil suino sem o0sso, sem tempero.
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo vigente.

Peru congelado. Peru congelado temperado que venha com hand
clamp (prendedor de pernas para melhor apresentacdo), também
com termOmetro que avisa quando estd pronto, e com miudos
embalados em seu interior. Cada peru deve pesar em torno de 5 a
6 kg. Devidamente produzido e embalado em conformidade com
as normas da legislacdo sanitarias vigentes. Validade minima a
contar da data de entrega: 6 meses.

Picanha. Corte de novilho, ndo pode ultrapassar a 1,2 kg a pega,
também pode ser chamada de tapa de cuadril (espanhol) ou cap
of rump (inglés). Produzido e embalado em conformidade com as
normas da legislagdo sanitaria vigente.

Polvo. Molusco congelado ou fresco, espécie: polvo. Peso
aproximado por unidade: de 0,5 a 1,2 kg. Apresentagdo: inteiro,
integro (sem furos ou rasgos), carne firme, pele brilhante e
aderente. Coloragdo: rosa acinzentado. Sem odor de amoniaco.
Fornecido sob uma camada de gelo fundente, na proporgdo de 1
kg de gelo por cada 2 kg de pescado. Temperatura interna no ato
da recepcdao de 0°C se congelado ou até 4°C quando fresco.
Embalado e entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria
vigente. PEDIDO MINIMO DE 03KG. ENTREGUES EM EMBALAGENS
DE APROXIMADAMENTE 01KG.

Presunto magro em pega. Presunto cozido inteiro, sem capa de
gordura, elaborado a partir de carne de pernil suino. Produzido e
embalado em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria
vigente - SIF. Marcas de referéncia de qualidade: Perdigdao ou
Sadia.

Presunto magro fatiado. Presunto cozido em fatias finas, sem capa
de gordura, elaborado a partir de carne de pernil suino. Produzido
e embalado em conformidade com as normas da legislagdao
sanitaria vigente - SIF.

Presunto tipo parma fatiado. Pernil suino tipo parma cru sem 0sso.
Segue as tradicGes de preparo italiano, pais de origem do
presunto cru. Passa por um processo de cura de aproximadamente
12 meses, periodo no qual o produto adquire o sabor, aroma e
texturas caracteristicos. Produzido e embalado em conformidade
com as normas da legislagdo vigente.

Queijo branco do tipo coalho. Produzido, embalado e entregue em
conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. Validade minima
de 30 dias a contar da data de entrega.

Queijo brie. Embalado em filme plastico, atdxico, limpo, nédo
violado, resistente ou em embalagem individual, com rdtulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante. Validade de até 180 dias. Marcas de
referéncia de qualidade: Polenguinho e Campo lindo.

Queijo camembert. Embalado em filme plastico, atdxico, limpo,
ndo violado, resistente ou embalagem individual, com rétulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgao.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante. Marca de referéncia de qualidade:
Serrabella e Campo lindo.
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Queijo colonial, maturado, sabor forte, mediante picante, textura
semi-dura, obtido a partir do leite pasteurizado, em pega de
aproximadamente 1 quilos, embalado com filme plastico com
barreira termo-encolhivel atéxico, limpo, ndo violado, resistente,
no qual tenha sido aplicado vacuo parcial, permitindo a perfeita
aderéncia do continente ao conteldo que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspegdo. Validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega na unidades requisitante.

Queijo cottage. Queijo cremoso tipo fresco, com textura cremosa
e grumosa, de cor branca, sabor ligeiramente acido e salgado,
embalado em potes plasticos com aproximadamente 250 g,
atoxico, limpo, ndo violado, resistente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informacdo nutricional, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, numero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo. Validade minima de
30 dias a partir da data de entrega na unidades requisitante.

Queijo cremoso tipo cream cheese light, obtido de Ileite
pasteurizado, de sabor suave, fresco, com textura espalhavel,
sabor tradicional, em embalagens contendo 150 g do produto. O
produto deverda apresentar reducdo de calorias e gorduras em
20-30% comparado ao produto original. Embalado e entregue em
conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. Validade minima
de 30 dias a partir da data de entrega na unidades requisitante.

Queijo emmental, semi duro, de longa maturagdo, sabor
ligeiramente adocicado e frutado, com grandes e numerosas
olhaduras, uniformes e brilhante, obtido de leite pasteurizado,
casca escovada e dura. Embalado em filme plastico, atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo
parcial, permitindo a perfeita aderéncia do continente ao conteldo
gue garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
com rotulo impresso. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo, procedéncia, informacdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero
do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo. Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega
na unidades requisitante. Marca de referéncia de qualidade:
Serrabella.

Queijo feta, originado de leite de ovelha ou da mistura de leite de
cabra e de ovelha pasteurizado, cor branca, baixo nivel de
gordura, esfarelento, gosto levemente &cido, sabor suave.
Embalado em filme plastico, atdéxico, limpo, ndo violado,
resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial, permitindo a
perfeita aderéncia do continente ao conteddo que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, com rétulo
impresso. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Embalagem contendo no minimo 100 g do produto. Validade
minima de 30 dias a partir da data de entrega na unidades
requisitante.

Queijo gorgonzola, massa semi-cozida, sabor forte e acentuado,
com veios azuis esverdeados devido a agdo do fungo Penicilium
roqueforti, com ponto ideal de maturidade, com textura cremosa,
levemente quebradica, embalado em filme plastico, atdxico, limpo,
ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial,
permitindo a perfeita aderéncia do continente ao conteldo que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
com rotulo impresso. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo, procedéncia, informacdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero
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do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de|
inspecdo. Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega
na unidades requisitante.

Queijo gruyere, originado do leite pasteurizado, maturado, massa
semi-dura, com olhaduras pequenas, textura ligeiramente
granulosa, densa e compacta, consisténcia aveludada, sabor
levemente picante e suave, cor amarela, casca dura, seca e de cor
castanho ferrugem Embalado em filme plastico, atdxico, limpo,
ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial,
permitindo a perfeita aderéncia do continente ao conteddo que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
com rotulo impresso. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero
do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspegdo. Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega
na unidades requisitante. Marca de referéncia de qualidade:
Serrabella.

Queijo mascarpone, italiano, muito cremoso, branco, fresco, sem
maturagdo, originario da regidao da Lombardia. Obtido através de
uma mistura de leite de vaca (alimentadas com ragdo especial de
ervas e flores) e uma solugdo de &cido tartarico. Embalado a
vacuo em embalagem plastica selada de 250g, conservado a 5°C,
valido por 15 dias e por cerca de 1 semana apos aberto. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Validade minima de 7 dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Queijo minas frescal, com faces planas, bordas retas, crosta lisa,
fina e amarelada, consisténcia macia, cor interna branco creme,
sabor levemente acido ao suave, obtido de leite pasteurizado,
embalado individualmente, em plastico transparente, atdxico,
limpo, ndo violado, resistente ou material compativel, préopria para
uso alimentar, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo com roétulo impresso. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo. Validade minima de
10 dias a partir da data de entrega na unidades requisitante.

Queijo minas meia cura ou minas padrdo, em pega, obtido de leite
pasteurizado, sem maturagdo, embalado individualmente, em
plastico transparente, atdxico, limpo, ndo violado, resistente ou
material compativel, propria para uso alimentar, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo , com rétulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagao nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante.

Queijo mussarela, de massa filada, elastica, sabor suave, cor
levemente amarelada, obtido a partir do leite pasteurizado, em
peca, embalado com filme plastico com barreira termo-encolhivel
atdxico, limpo, ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado
vacuo parcial, permitindo a perfeita aderéncia do continente ao
contelldo que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacgdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgao.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na

unidades requisitante.
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Queijo mussarela de bufala, em formato de bolas, obtido de leite
pasteurizado, fresco, com textura firme, na cor branca. Deve vir
em embalagens lacradas contendo o queijo o soro. O plastico deve
ser transparente, atdxico, limpo, ndo violado, resistente ou
material compativel, propria para uso alimentar, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, com rétulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagado nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo.
Embalagem contendo 500 g do produto. Validade minima de 10
dias a partir da data de entrega na unidades requisitante.

Queijo mussarela, com teor reduzido de gordura (light) de massa
filada, eldstica, sabor suave, cor levemente amarelada, obtido a
partir do leite pasteurizado, em peca, embalado com filme plastico
com barreira termo-encolhivel atdéxico, limpo, ndo violado,
resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial, permitindo a
perfeita aderéncia do continente ao conteddo que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, contendo
aproximadamente 500g por pega, com rotulo impresso. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagado nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante.

Queijo parmesao, maturado, obtido de leite pasteurizado, massa
dura, embalado em filme plastico, atoxico, limpo, ndo violado,
resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial, permitindo a
perfeita aderéncia do continente ao conteddo que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, com rétulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagado nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante.

Queijo prato, maturado, crosta lisa, fina, com textura fechada, cor
amarelo-palha, sabor suave, consisténcia macia, obtido a partir do
leite pasteurizado, em peca, embalado com filme plastico com
barreira termo-encolhivel atéxico, limpo, ndo violado, resistente,
no qual tenha sido aplicado vacuo parcial, permitindo a perfeita
aderéncia do continente ao conteiido que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo , com rotulo impresso. A
embalagem deverda conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na
unidades requisitante.

Queijo provolone, defumado e fatiado fino, obtido de leite
pasteurizado, massa filada, semidura, com coloragdo creme em
seu interior, formato cilindrico alongado, apresentando sabor
acentuado, consisténcia firme, casca dura e fina, de cor amarela
dourada e brilhante. Embalado em filme plastico, atdxico, limpo,
ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial,
permitindo a perfeita aderéncia do continente ao conteldo que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem deverda conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Entrega no Campus Floriandpolis-Continente.
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Queijo roquefort. Embalado em papel aluminio e filme plastico,
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado
vacuo parcial, permitindo a perfeita aderéncia do continente ao
contetldo que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, com rotulo impresso. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacgao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspegdo. Validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega na unidades requisitante. Marca de
referéncia de qualidade: Campo Lindo.

Queijo tilsit, obtido de leite pasteurizado. Embalagem atoxica,
limpa, ndo violada, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo
parcial, com roétulo impresso. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspecdo. Validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega na unidades requisitante.

RABO BOVINO:TAMBEM CONHECIDO COMO RABADA. CHAMADO
DE RABO (ESPANHOL), QUEUE (FRANCES) E TAIL (INGLES).
CARNE BOVINA COM 0SSO, DE 12 QUALIDADE EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 1.0 KG. RESFRIADO OU CONGELADO, LIMPO,
EMBALADO A VACUO, EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E
ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO,
ACONDICIONADO EM CAIXAS LACRADAS. A EMBALAGEM DEVERA
CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO,
PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, NUMERO
DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO
DE INSPECAO DO SIF. MARCA DE REFERENCIA DE QUALIDADE:
SADIA, PERDIGAO OU SEARA.

Rabo de porco salgado. Rabo de suino com pele. Este produto
deve passar por um processo de salga, desidratagdo e cura. Isto
contribui para preservar suas caracteristicas, permitindo a
comercializagdo em ambiente seco e arejado. Deve ser produzido
e embalado em conformidade as normas estabelecidas pela
legislagdo vigente.

Requeijao cremoso. Requeijdo cremoso, produzido com leite
pasteurizado, sabor suave, levemente salgado, consisténcia
cremosa. A embalagem deverd conter aproximadamente 200 g do
produto. Embalado em copo de vidro com tampa ou em pote
plastico, atdxico, limpo, ndo violado, resistente, com roétulo
impresso. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Validade minima de 10 dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Validade de no maximo 60 dias.

Requeijao cremoso, produzido com leite pasteurizado, sabor forte,
levemente salgado, consisténcia firme, espalhavel. Embalagem
redonda de prolipropileno reutilizavel, com 410 g, atdxica, limpa,
ndo violada, resistente, com rétulo impresso. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdo nutricional, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo. Validade minima de
10 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante. Marca
referéncia de qualidade: Catupiry.

Requeijao cremoso light. Requeijdo cremoso light, produzido com
leite pasteurizado, sabor forte, levemente salgado, consisténcia
firme, espalhavel. Embalagem: copo de vidro ou plastico, com 200
g do produto, atoxico, limpo, ndo violado, resistente, com rotulo
impresso. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no
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Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo.
Validade minima de 10 dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Validade de no maximo 55 dias.

Ricota fresca, ndo-maturada, obtida do soro do leite de vaca,
massa branca, consisténcia macia e quebradica, sabor suave e
cremoso, com textura leve, baixo teor de gordura, sem passar por
processo de defumacgdo, sem ingredientes adicionais. Embalado
com filme plastico com barreira termo-encolhivel atdxico, limpo,
ndo violado, resistente, no qual tenha sido aplicado vacuo parcial,
permitindo a perfeita aderéncia do continente ao conteddo que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
com rotulo impresso. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero
do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspegdo. Validade minima de 10 dias a partir da data de entrega
na unidades requisitante. Validade de no maximo 45 dias.

Salame tipo italiano. Salame tipo italiano, fatiado finamente, em
embalagem a vacuo, prazo de validade indicado na embalagem.
Produzido e embalado em conformidade com as normas da
legislagdo sanitaria vigente.

Salsicha suina. Salsicha suina tipo hot dog embalada em
embalagem de polietileno resistente, que permita a visualizagdo
do produto. Pacote contendo 500 g do produto. O produto sé
podera ser adquirido se comprovada a inspecdo no SIF/DIPOA. A
embalagem deve apresentar informagGes sobre data de fabricagdao
e validade do produto e informagdes nutricionais.

Sobrecoxa de frango congelada IQF (Individually Quick Frozen,
uma técnica de congelamento rapido que congela cada parte uma
a uma). Produzida e embalada em conformidade com as normas
da legislagdo sanitaria vigente. Embalagem contendo 1 kg do
produto. Validade minima a contar da data de entrega: 6 meses.

Tatu. Corte de novilho, também conhecido como lagarto redondo,
lagarto paulista, lagarto branco, posta branca, paulista e tatu.
Pode ainda ser chamado de peceto (espanhol), rond de dgite
(francés) ou eye of rounidadesd (inglés). Produzido e embalado
em conformidade com as normas da legislagdo sanitaria vigente.

Toucinho suino. Manta de toucinho suino crua, sem sal, sem
defumagao com baixa camada de gordura. Produzido e embalado

em conformidade com as normas da legislacdo sanitaria vigente.
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728,00
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823,90

983,60

214,60

Valor Total do Processo: R$ 356.699,39
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