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CONCORRENCIA N° 02/2020
TIPO MAIOR DESCONTO.

OBJETO: CONCESSAO NAO ONEROSA DE USO DE ESPAGO FiSICO DO IFSC,
PARA SERVICOS DE CANTINA NO CAMPUS CRICIUMA DO IFSC.

DATA DA ABERTURA: 03/08/2020
HORARIO: 09:00 horas
LOCAL: Campus Criciima do IFSC
FONE: (48) 3462-5000

Entrega dos envelopes de documentagéo de habilitagdo e de propostas de pregos no Setor de Compras do Campus
Criciuma do IFSC.
Enderego: Rodovia SC-443, 845 - Vila Rica, Criciuma — SC, CEP 88813-600
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CONCORRENCIA N.° 02/2018

EDITAL

A Comissdo de Licitacdo designada pela Portaria n° 55 de 05 de maio de 2020, do Diretor Geral do
Campus Criciima do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Santa Catarina, leva ao
conhecimento dos interessados que as 09:00 horas do dia 03/08/2020, sera realizada licitagdo na
modalidade Concorréncia, do tipo MAIOR DESCONTO, cujo objeto é a concessio administrativa NAO
ONEROSA de uso de espacos fisico do IFSC, para servicos de Cantina no Campus Criciima. Os
envelopes com a documentagao de habilitagdo e proposta de pregos deverdo ser entregues no dia
03/08/2020 até as 08:50h. A sesséo de abertura sera realizada as 09:00 horas no Auditério do Campus
Criciima do IFSC. O presente certame licitatério reger-se-a pelas disposi¢cées da Lei n° 8.666/93, de
21/06/93 e suas alteragbes, pela IN 02/2010 da SLTI, Lei Complementar 123 de 14/12/06, Lei
Complementar 147/2014 de 08/08/2014, Decreto n° 6.204 de 5 de setembro de 2007, demais legislagdes
pertinentes e, ainda, pelo estabelecido no presente Edital e seus anexos, constante do Processo numero
23292.010808/2020-91. O Edital e seus anexos estardo disponiveis no sitio www.ifsc.edu.br, o processo
e as informagdes poderdo ser obtidos no Setor de Compras do Campus Criciima, Rodovia SC-443, 845 -
Vila Rica, Criciuma — SC, CEP 88813-600 ou e-mail: compras.criciuma@ifsc.edu.br A licitante que optar
por efetuar vistoria, devera se programar para efetua-la conforme apresentado no item 07 do Edital.

1.D0 OBJETO

A presente Concorréncia tem como objeto a concessado administrativa ndo onerosa de uso de area fisica
do IFSC, conforme especificagbes e condicdes constantes do Anexo |, parte integrante deste Edital,
destinado para concessdo administrativa ndao onerosa de uso de espaco fisico do IFSC, para
implantagao dos servigos de alimentagdo na Cantina no Campus Criciuma.

2.DA ABERTURA E ESCLARECIMENTOS
RECEBIMENTO E INiCIO DA ABERTURA DOS ENVELOPES “DOCUMENTAGAO” e “PROPOSTA”

LOCAL DE ENTREGA DOS ENVELOPES Até a abertura da sessdo da Concorréncia, no
Campus Criciuma do IFSC.

LOCAL DE REALIZAGAO DA SESSAO
Rodovia SC-443, 845 - Vila Rica, Criciima — SC,
CEP 88813-600 — Auditério do Campus

DATA 03/08/2020

HORARIO 09:00h (Horario de Brasilia).

2.1.Se no dia supracitado ndo houver expediente, o recebimento e o inicio da abertura dos envelopes
referentes a esta Concorréncia serdo realizados no mesmo horario do primeiro dia util de funcionamento
do IFSC que se seguir.

2.2.Nos locais indicados serdo realizados os procedimentos pertinentes a esta Concorréncia, com
respeito a:

2.3.Recebimento dos envelopes Documentagao e Proposta,;

2.4 Abertura dos envelopes Documentagéo e verificagdo da situagao da licitante perante o SICAF (caso
seja cadastrada);

2.5.Abertura dos envelopes Proposta das licitantes habilitadas;

2.6.Devolugao dos envelopes Proposta as licitantes inabilitadas.
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2.7.As decisdes da Comissdo Permanente de Licitagdo serdo comunicadas diretamente, por escrito (por
e-mail ou fax), aos representantes legais das licitantes, principalmente, quanto a:

2.8.Habilitacdo ou inabilitagdo da licitante;

2.9.Julgamento das propostas;

2.10.Resultado de recurso porventura interposto;
2.11.Resultado de julgamento desta Concorréncia de Preco.

2.12.A solicitagdo de esclarecimento de duvidas a respeito das Condi¢gdes deste edital e de outros
assuntos relacionados a presente licitacdo devera ser efetuada pelas empresas interessadas em
participar do certame até o 3° (terceiro) dia util que anteceder a data estabelecida no preambulo deste
Instrumento Convocatério para a reunido de recebimento e abertura dos envelopes Documentagao e
Proposta.

2.13.A resposta da Comissao Permanente de Licitagdo ao pedido de esclarecimento formulado por
escrito, sera divulgada por e-mail ou fax, a todos os licitantes.

2.14.A Comissao Permanente de Licitagdo ndo se responsabiliza pelos envelopes encaminhados pelo
Correio ou que nao estiverem com a identificagédo correta da licitagdo supracitada.

3.DAS LICITANTES

3.1.Poderao participar desta licitagdo as empresas cujo ramo de atividade seja pertinente e compativel
com o objeto da presente licitagdo e que comprovem possuir os requisitos exigidos na Condi¢do — DA
HABILITAGAO.

3.1.1.Podera a licitante optar pelo cadastramento no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, de que trata a IN 02/2010 da SLTI/MPOG em substituicdo aos documentos
relativos a Regularidade Fiscal e alguns da Qualificagdo Econdmico-Financeira, previstos na condicédo —
Da Habilitagao.

3.1.2.0 cadastramento no SICAF podera ser realizado através do Portal “Compras Governamentais”.
3.2.Nao poderao participar desta Concorréncia:
3.2.1.Consorcios de empresa, qualquer que seja sua forma de constituigao;

3.2.2.Empresas concordatéarias ou cuja faléncia tenha sido declarada, que se encontram sob concurso de
credores ou em dissolugédo ou em liquidacgao;

3.2.3.Empresas que foram declaradas inidéneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica ou
com o IFSC, enquanto perdurarem os motivos da punigao;

3.2.4.Empresas que possuam em seu quadro societario ou diretivo parentes, em até 2° grau, de
servidores do quadro ativo do IFSC; e

3.2.5.Empresas retardatarias.

4.DO PROCEDIMENTO E CREDENCIAMENTO

4.1.0 representante legal da licitante devera entregar, impreterivelmente, os envelopes Documentagao
e Proposta até dia, horario e local ja fixados no preambulo.

4.1.1.Nao sera aceita, em qualquer hipotese, a participagdo de interessada retardataria, a ndo ser como
ouvinte.

4.2.Uma vez iniciada a abertura dos envelopes Documentagado e Proposta ndo serdo permitidas
quaisquer retificagdes que possam influir no resultado final desta Concorréncia, ressalvado o disposto na
Condigao das Propostas de Precos e observado o disposto na LC 123/06, art. 43.
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4.3.Na primeira sessdo, os envelopes contendo os documentos relativos a habilitagédo serdao abertos, na
presenca das interessadas, pela Comissao de Licitagdo, que fara a conferéncia e dara vista da
documentacgédo, a qual devera ser rubricada por todos os representantes legais das licitantes presentes.

4.3.1.Abertos os envelopes Documentagcao, a Comissao de Licitagdo, a seu juizo exclusivo, podera
apreciar os documentos de cada licitante e, na mesma reunido, divulgar o nome das habilitadas e das
inabilitadas.

4.4.As regularidades fiscais e/ou trabalhistas das licitantes, cadastradas ou ndo no SICAF, poderdo ser
verificadas por meio de consulta on-line, quando da abertura dos envelopes Documentagao.

4.4.1.Na falta de algum documento fiscal e/ou trabalhista, quando for possivel sua verificagado on-line, fica
facultada a CPL do IFSC a pesquisa em web sites oficiais de 6rgaos publicos.

4.5.A licitante cadastrada ou ndo no SICAF, caso esteja com algum documento vencido, podera
apresentar a documentacéo atualizada e regularizada, junto com os demais documentos de habilitagéo,
observado o disposto na LC 123/06.

4.6.Nao sendo necessaria a suspensdo da reunido para analise da documentagédo ou realizagdo de
diligéncias ou consultas, a Comissao decidira sobre a habilitacdo de cada licitante. Se, eventualmente,
surgirem davidas que ndo possam ser dirimidas de imediato pela Comissao de Licitagdo e conduzam a
interrupcao dos trabalhos, serdo elas consignadas em ata e a conclusao da habilitagdo sera comunicada
aos licitantes, através de e-mail.

4.7.Ap6s a abertura dos envelopes Documentagao, os demais, contendo as Propostas serdo abertos:

4.7.1.Se houver renuncia de todas as licitantes ao direito de interposicdo de recurso registrada em ata
ou formalizada por escrito; ou

4.7.2.Apos transcorrido o prazo regulamentar, sem que tenha havido interposi¢éo de recurso; ou
4.7.3.Apds dado a conhecer o deferimento ou indeferimento de recurso interposto.

4.8.A abertura dos envelopes Documentagao e Proposta sera realizada em sessao publica, da qual se
lavrara ata circunstanciada, assinada pelos membros da Comissao de Licitagdo e pelos representantes
legais das licitantes presentes.

4.8.1.Consideradas as ressalvas contidas neste edital, qualquer reclamacao devera ser feita no ato da
reuniao pelos representantes legais das licitantes presentes; e

4.8.2.A inabilitagdo da licitante importa preclusao do seu direito de participar das fases subsequentes.

4.9.Se nao houver tempo suficiente para a abertura dos envelopes Documentag¢ao e Proposta em um
unico momento, em face do exame da documentagdo e da conformidade das propostas apresentadas
com os requisitos do Edital, os envelopes n&o abertos, ja rubricados no fecho, ficardo em poder da
Comisséao de Licitagao até data e horario marcados para prosseguimento dos trabalhos.

4.10.Todos os documentos e igualmente as propostas serdo rubricados pelos membros da Comissao de
Licitacédo e pelos representantes legais das licitantes presentes a sesséo.

4.11.Apds a fase de habilitagdo, nao cabera desisténcia das propostas, salvo por motivo justo decorrente
de fato superveniente e aceito pela Comisséo de Licitagao.

4.12.Ultrapassada a fase de habilitagdo das licitantes e abertas as propostas, ndo cabera desclassifica-
las por motivo relacionado com a habilitacdo, salvo em raz&do de fatos supervenientes ou sé conhecidos
apos o resultado do julgamento.

4.13.E facultada a Comissdo de Licitacdo ou & autoridade superior, em qualquer fase desta
Concorréncia, a promocgéao de diligéncia destinada a esclarecer ou completar a instrugdo do processo.

4.14.Considera-se como representante legal qualquer pessoa credenciada pela licitante, mediante
contrato, procuragdo ou documento equivalente, para falar em seu nome durante a reunido de abertura
dos envelopes, seja referente a documentagao ou a proposta.

4.14.1.Entende-se por documento credencial:
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a) Contrato social, quando a pessoa credenciada for socia da empresa licitante;

b) Procuracio ou declaragao da licitante com poderes para que a pessoa credenciada possa falar em
seu nome em qualquer fase desta licitagdo. Sendo apresentada procuragdo particular, a assinatura do
representante legal da licitante devera estar com firma reconhecida;

4.14.2.Cada credenciado podera representar apenas uma licitante;

4.14.3.0 documento credencial podera ser apresentado a Comissédo de Licitagao no inicio dos trabalhos,
isto é, antes da abertura dos envelopes Documentagio e Proposta, ou quando esta exigi-lo;

4.14.4.A nao apresentacdo do credenciamento ndo inabilitara a licitante, mas impedira o seu
representante de se manifestar e responder em seu nome.

4.15.0s envelopes contendo as propostas ficardo a disposicdo das empresas inabilitadas, pelo periodo
de 10 (dez) dias uteis, contados do encerramento da licitagdo (transcorrido o prazo regulamentar para
interposicao de recurso contra o resultado da licitagdo ou, se for o caso, quando denegados os recursos
interpostos), apds o que serao destruidos pela Comissao de Licitagao.

5.D0 RECEBIMENTO DOS ENVELOPES

5.1.Até o dia, horario e local fixados no predmbulo deste edital, o representante legal de cada licitante
devera entregar no Campus Criciuma do IFSC, Rodovia SC-443, 845 - Vila Rica, Criciuima — SC, CEP
88813-600, sua documentagdo e proposta, em envelopes separados, fechados com cola (lacrados),
contendo em suas partes externas e frontais, em caracteres destacados, além da razdo social e CNPJ
da licitante, os seguintes dizeres:

Concorréncia N° 02/2020
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
DOCUMENTAGAO - ENVELOPE N° 01

Concorréncia N° 02/2020
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA
PROPOSTA - ENVELOPE N° 02

6.DA HABILITAGAO — ENVELOPE N° 01

6.1.A HABILITAGAO para participar desta Concorréncia compreende que as licitantes, deverdo
apresentar, dentro do Envelope n° 01, os seguintes documentos, com algumas ressalvas para os que
possuem cadastramento no SICAF. Recomenda-se, para facilitar a conferéncia por parte da Comisséao,
que os documentos constantes dos envelopes sejam numerados sequencialmente, na mesma ordem em
que se encontram elencados neste edital.

6.2.Relativos a Habilitagao Juridica, um dos documentos relacionados a seguir:
6.2.1.Registro comercial, no caso de empresa individual;

6.2.2. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado, em se tratando de
sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de eleigdo de
seus administradores;

6.2.2.1.0s documentos em aprego deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidagao respectiva;

6.2.3.Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;
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6.2.4.Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento
no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo Orgao competente, quando
a atividade assim o exigir.

6.3.Relativos a Regularidade Fiscal

6.3.1.Apresentacdo da Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas em conformidade com com a Lei n°
12.440, de 07 de julho de 2011.

6.3.2.Informamos que apds a abertura dos envelopes sera consultado o SICAF de todas as licitantes
para a verificacdo da regularidade fiscal. Aquelas empresas que nao formalizaram o cadastramento antes
da sessdo, deverao apresentar a documentagao a seguir:

6.3.2.1.Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

6.3.2.2.Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual ou Distrital e Municipal do
domicilio ou sede da licitante, ou outra equivalente, na forma da lei; e

6.3.2.3.Faz parte da prova de regularidade para com a Fazenda Federal, a Certiddo Conjunta de Débitos
Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido.

6.3.2.4.Prova de regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS), demonstrando situagao regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei.

6.4.Relativos a Qualificagdo Técnica e Declaragodes:

6.4.1.Declaracdo da empresa, na forma do Anexo V, com a ratificagdo de servidor do IFSC responsavel
por acompanhar a vistoria, de que a empresa tomou conhecimento das condi¢gdes de funcionamento da
Instituicao, incluindo o seu recesso e férias escolares, bem como visitou o local da presente licitacdo, em
carater de inspecao, aceitando assumir a respectiva concessdo no estado em que se encontra, para
cumprimento das obrigagbes objeto da licitagdo. Assumindo, também, a realizagdo das benfeitorias
necessarias para o respectivo funcionamento. A visita devera ser agendada com antecedéncia minima de
24 (vinte e quatro) horas com os servidores relacionados no Anexo V ou;

6.4.2.Declaracado que nao efetuou vistoria, porém concordando com todas as informagdes prestadas no
Edital e seus anexos, abstendo-se do direito de reclamagdes futuras alegando informacdes incorretas.

6.4.3.Para os Campus que houver a distribuicdo de almogo (por kg ou prato feito): Declaragdo da
empresa de que contratara um(a) Nutricionista, registrado(a) no CRN — Conselho Regional de Nutricdo, o
qual ficara responsavel pela atividade de assessoria com responsabilidade técnica (RT) e com carga
horaria minima de acompanhamento de pelo menos 4 horas mensais. Na declaracdo deve-se constar o
nome, CPF, nimero do registro na entidade profissional competente e carga horaria de atividade.

6.4.4.Atestado ou certiddo de Capacidade Técnica da empresa proponente por execugao de servigos de
caracteristicas semelhantes ao do objeto desta licitagdo, fornecido por pessoa juridica de direito publico
ou privado.

6.5.Relativos as Declaragoes

6.5.1.Declaragao de inexisténcia de fato superveniente impeditivo de habilitacdo, na forma do Anexo IV
ao presente instrumento;

6.5.2.Declaragdo que tem conhecimento e concorda com todas as clausulas editalicias (modelo Anexo
v);

6.5.3.Declaragdo nos termos do disposto no inciso V do artigo 27 da lei n® 8.666/93, na forma do Anexo
VI ao presente instrumento, que ndo emprega menores de 18 anos;

6.5.4.Declaragao que a empresa se enquadra como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, ou
Declaragdo de enquadramento aprovada pela Junta Comercial para fazer jus ao beneficio da Lei
Complementar n° 147/2014 e o artigo 11 do Decreto 6.294/2007, conforme modelo do Anexo IX. (Apenas
para as ME’s e EPP’s).

6.5.5.Declaragdo assinada por quem de direito, que apresenta proposta absolutamente independente
em relagdo aos demais licitantes participantes desta Concorréncia, por consequéncia, incapaz de frustrar
o carater competitivo da presente licitagao, conforme modelo constante do Anexo VIII deste Edital;
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6.6.0bservacoes

6.6.1.S0ob pena de inabilitagdo, no que couber, todos os documentos apresentados para habilitagao
deveréo estar:

6.6.1.1.Em nome da licitante, e, preferencialmente, com nimero do CNPJ e endereco respectivo:
a) Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz; ou
b) Se a licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial;

c) Serdo dispensados da filial aqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem
emitidos somente em nome da matriz, quando estes deverao ser apresentados;

6.6.2.Datados dos ultimos 60 (sessenta) dias até a data de abertura do Envelope n° 1, quando néo tiver
prazo estabelecido pelo 6rgédo/empresa competente expedidor(a); e:

a) Nao se enquadram no prazo de que trata este item os documentos que, pela prépria natureza, nao
apresentam prazo de validade, como por exemplo, os atestados de capacidade (responsabilidade)
técnica.

6.6.3.0s documentos exigidos nesta Concorréncia poderdo ser apresentados em original, por qualquer
processo de copia autenticada por Cartério competente ou por membro da Comissdo de Licitagdao ou
Servidor do IFSC ou publicagdo em 6rgédo da imprensa oficial.

6.6.3.1.0s documentos serdo autenticados pela Comisséo de Licitagdo ou Servidor do Orgao, a partir
do original, de preferéncia até 1 (uma) hora anterior a data marcada para o recebimento e inicio da
abertura dos envelopes Documentagao;

6.6.3.2.Serdo aceitas somente copias legiveis;
6.6.3.3.Nao serao aceitos documentos cujas datas estejam ilegiveis ou rasuradas; e

6.6.3.4.A Comissao de Licitagdo reserva-se o direito de solicitar o original de qualquer documento,
sempre que julgar necessario.

6.6.4.Todos os documentos de habilitagdo emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues
acompanhados da tradugdo para lingua portuguesa, efetuada por Tradutor Juramentado, e também
devidamente consularizados ou registrados no Cartério de Titulos e Documentos. Documentos de
procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também deverdo ser apresentados
devidamente consularizados ou registrados no Cartério de Titulos e Documentos.

6.6.5.As declaracGes apresentadas pela licitante, necessarias a sua habilitagdo, deverdo estar emitidas
em papéis timbrados dos Orgdos ou Empresas que as expediram;

6.6.6.0 representante legal que assinar, pela empresa licitante, os documentos exigidos por este Edital,
devera estar credenciado para esse fim, e comprovar essa condicdo se a Comissdo de Licitacdo assim
vier a exigir;

6.6.7.A falta de data e/ou rubrica e/ou assinatura de documentos de habilitagdo somente podera ser
suprida pelo representante legal presente a reunido de abertura dos envelopes Proposta e com poderes
para esse fim; e

6.6.8.Em relacdo ao contrato social da empresa licitante, 0 mesmo podera ser substituido pela alteragao
contratual em que ocorreu a consolidagao do contrato social, na forma de exigéncia do Novo Cédigo Civil.

7.DA VISTORIA

7.1.A licitante devera vistoriar o local onde sera locado o espacgo objeto desta Concorréncia para inteirar-
se das condicbes e do grau de dificuldades existentes, com o agendamento prévio, ou apresentar
declaracao que nao efetuou vistoria, mas aceita todas as informacgées técnicas e condi¢cdes apresentadas
do edital.

7.1.1.A licitante que optar por efetuar vistoria, devera realiza-la no minimo 24 horas antes do horario
fixado para a abertura dos envelopes de habilitagao.
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7.2.0 agendamento da visita devera ser efetuado com os servidores elencados abaixo com 24 horas de
antecedéncia:

a) Campus Criciima: Setor de Compras — Rodovia SC-443, 845 - Vila Rica, Criciuma — SC, CEP 88813-
600 — Departamento de Administragéo.

7.3.A licitante que optar por ndo efetuar vistoria, devera apresentar declaracido de que nao a efetuou e
que concorda com todas as informacgdes técnicas e condigdes apresentadas no Edital e seus anexos,
devendo informar o objeto e ndmero da licitagéo.

7.4.A licitante que efetuar vistoria, sem o acompanhamento de servidor do IFSC, devera apresentar a
declaragao que néo efetuou vistoria, conforme determinado neste edital.

8.DA PROPOSTA — ENVELOPE N° 02

8.1.A proposta contida no Envelope n°® 02 devera ser apresentada na forma e requisitos indicados nos
subitens a seguir:

8.1.1.Em original, de preferéncia emitida por computador, redigida com clareza, sem emendas, rasuras,
acréscimos ou entrelinhas, devidamente datada e assinada, como também rubricada em todas as suas
folhas;

8.1.2.Fazer mencao ao numero desta Concorréncia e conter a razao social da licitante, o CNPJ,
numero(s) de telefone(s) e de fax, e-mail e o respectivo enderego com CEP.

8.1.3.Indicacao do percentual que sera aplicado nos itens elencados no Cardapio Minimo Diario;

8.1.4.A proposta devera conter o prazo de validade, que nao podera ser inferior a 60 (sessenta) dias,
contados da data limite para apresentacéo das propostas nesta Concorréncia.

8.2.Para propor o referido desconto nos itens elencados no Cardapio Minimo, a Licitante deve considerar:

8.2.1.Numero de pessoas que circula no Campus entre estudantes, professores, técnico-administrativos,
terceirizados e visitantes;

8.2.2.Horario de atendimento e pessoal capacitada para o atendimento;
8.2.3.Custos provenientes das instalagdes e equipamentos necessarios para os trabalhos;
8.2.4.Despesas provenientes de agua e energia elétrica;

8.3.Em nenhuma hipétese podera ser alterado o conteldo da proposta apresentada, seja com relagao ao
desconto ou de qualquer outra condicdo que importe em modificagdo dos seus termos originais,
ressalvadas aquelas destinadas a sanar apenas erros materiais, alteragdes essas que serdo analisadas
pela Comisséo de Licitagao.

8.3.1.Serdo corrigidos automaticamente pela Comissdao de Licitagdo quaisquer erros de soma
multiplicacdo e/ou arredondamento, bem, ainda, as divergéncias que porventura ocorrer entre o0 prego
unitario e o total do item, quando prevalecera sempre o primeiro;

8.3.2.A falta de data e/ou rubrica e/ou assinatura da proposta somente podera ser suprida pelo
representante legal presente a reunidao de abertura dos envelopes Proposta e com poderes para esse
fim; e

8.3.3.A falta do CNPJ e/ou endereco completo podera, também, ser suprida com aqueles constantes dos
documentos apresentados dentro do Envelope n° 01 — DA DOCUMENTACAO.

9.D0 DESCONTO A SER APLICADO NO CARDAPIO MINIMO E CARDAPIO
COMPLEMENTAR

9.1.A licitante devera indicar o desconto a ser aplicado no Cardapio Minimo, conforme planilha constante
do Anexo VII, aceitando-se somente duas casas decimais apés a virgula, em percentual igual ou superior
a 20 % (VINTE POR CENTO). Esse desconto sera utilizado como critério de sele¢dao do vencedor.
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9.2.Para fins de determinagado da Licitante vencedora sera observado apenas o Desconto aplicado no
Cardapio Minimo, ou seja, sera a vencedora do Certame a Licitante que indicar o maior desconto no
CARDAPIO MINIMO (vide Termo de Referéncia)

10.D0OS PRAZOS

10.1.A proposta devera ter validade minima de 60 (sessenta) dias consecutivos a contar da data prevista
no predmbulo deste Edital para recebimento e inicio da abertura dos envelopes Documentagédo e
Proposta.

10.2.A concessao administrativa ndo onerosa de uso podera ser autorizada em até 60 (sessenta) meses,
com renovacgdes a cada 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura do contrato.

10.3.A proposta apresentada, com os descontos ofertados para os itens constantes no Cardapio Minimo,
serao aplicados por um prazo de 12 (doze) meses, podendo ter alteragcdo somente depois de decorrido
este periodo, de acordo com nova Tabela de Cardapio Minimo apresentado pela Administragdo, onde
serao aplicados os respectivos descontos.

10.4.Caso os prazos de que tratam os itens 10.1, 10.2 e 10.3 do Edital ndo estejam expressamente
indicados na proposta de pregos, esses serdao considerados como aceitos pela licitante.

10.5.Se, por motivo de forgca maior, a adjudicagdo nado puder ocorrer dentro do periodo de validade da
proposta, ou seja, 60 (sessenta) dias consecutivos, e caso persista o interesse do IFSC, este podera
solicitar prorrogacao geral da validade acima referida, por igual prazo, no minimo.

10.6.Decorridos 60 (sessenta) dias consecutivos da data do recebimento e inicio da abertura dos
envelopes, sem a solicitagcdo ou a convocagao de que o item 10.5 do Edital, ficam as licitantes liberadas
dos compromissos assumidos.

10.7.Para as renovacgbes de pregcos e prazos contratuais as partes deverdo se manifestar, por escrito,
com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias, a respeito da intengdo da continuidade ou ndo da
manutengao contratual.

11.DO TIPO DE LICITAGCAO

11.1.Trata-se de Licitagdao enquadrada no artigo 22 inciso I, art. 45, § 1°, inciso I, da Lei n° 8.666/93 e
posteriores alteragdes, como Concorréncias, pelo maior desconto.

12.DA DESCLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

12.1.Apo6s analise das propostas, serdao desclassificadas, com base no artigo 48, incisos | e ll, da Lei n.°
8.666/93, aquelas que:

12.2.Nao atenderem as exigéncias contidas nesta Concorréncia.

12.3.Nao apresentem Desconto minimo de pelo menos 20 % (VINTE POR CENTO) para o Cardapio
Minimo (Planilha do Anexo VII).

12.4.Quando todas as licitantes forem inabilitadas ou todas as propostas forem desclassificadas, a
Comisséao de Licitagao podera fixar as licitantes o prazo de 08 (oito) dias uteis para apresentagéo de
nova documentacdo e/ou de outras propostas, escoimadas dos motivos que levaram a inabilitacdo ou
desclassificagdo da licitante.

13.D0 JULGAMENTO DA PROPOSTA

13.1.Apds a analise das propostas apresentadas, em confronto com as exigéncias deste Edital, sera
considerada como licitante vencedora aquela que apresentar o MAIOR PERCENTUAL DE DESCONTO
para a Planilha denominada Cardapio Minimo - Anexo Il do Edital.

13.2.Nao se considerara qualquer oferta de vantagem na&o prevista nesta Concorréncia, inclusive
financiamentos subsidiados ou a fundo perdido, preco ou vantagem baseados nas ofertas das demais
licitantes.
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13.3.A Comissido de Licitagdo, além do recebimento e exame das propostas, cabera o julgamento da
obediéncia as Condigbées aqui estabelecidas, bem ainda, em seus Anexos, e a decisdo quanto as
diuvidas ou omissdes deste Edital.

14.D0O EMPATE DE PROPOSTAS

14.1.No caso de empate entre duas ou mais propostas que ndo se enquadrarem em nenhuma das
situagcbes previstas nos art. 44 e 45 da LC 123/06, sera efetuado sorteio em ato publico, para o qual
todas as licitantes serao convocadas.

14.2.0correndo empate previsto nos art. 44 e 45 da LC 123/06, as licitantes classificadas com proposta
inferior em até 10% (dez por cento) ao valor apresentado pela licitante de melhor preco, terdo direito de
apresentar nova proposta, com valor superior ao melhor prego apresentado, conforme abaixo:

14.2.1.Sera processado sorteio, na sessao de abertura das propostas de pregos, para as licitantes
presentes e beneficiadas pelo critério de empate para verificar aquela que tera direito de apresentar nova
proposta.

14.2.2.Caso nao ocorra contratagcdo da ME ou da EPP mais bem classificada, serdo convocadas as
remanescentes que porventura se enquadrarem nas hipoéteses dos incisos 1° e 2° do art. 44 da LC
123/06, na ordem classificatéria para exercicio do mesmo direito.

14.2.3.As licitantes enquadradas no subitem 14.2 deverdo manifestar-se verbalmente, em até 10 (dez)
minutos, apresentando nova proposta e terdo até 01 (uma) hora para apresenta-la por escrito, via fax ou
e-mail. A proposta nova original devera ser entregue em até 3 (irés) dias uteis.

14.2.4.Caso a licitante ndao se manifeste no prazo estipulado, sera considerada desistente, sendo
desclassificada.

14.2.5.0correndo a hipotese do item anterior serdo convocadas, por ordem de classificagdo, as
remanescentes que terdo direito de se manifestarem;

14.2.6.As licitantes que deixarem de apresentar a declaragéo prevista na condigdo 6.5.4 e ndo estiverem
presentes na sessdo de abertura das propostas de pregos, terdo o tratamento igual as demais licitantes,
nao cabendo o direito de recursos posteriores.

14.2.7.Se a licitante que inicialmente apresentar melhor proposta for ME ou EPP essa sera declarada
vencedora do certame.

14.2.8.Todas as negociac¢des efetuadas durante a sessdo serdo registradas em ata, tendo que as
licitantes assumirem como firmes e verdadeiras suas novas propostas apresentadas.

15.D0 DIREITO DE PETIGAO

15.1.0bservado o disposto no artigo 109 da Lei n° 8.666/93, a licitante podera apresentar recurso a
Presidente da Comisséao de Licitagédo, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da intimacao do ato
ou lavratura da ata, nos casos de habilitagdo ou inabilitagdo da licitante ou do julgamento das propostas,
anulacdo ou revogacgao desta Concorréncia.

15.1.1.Para efeito do disposto no § 5° do art. 109 da Lei n° 8.666/93, ficam os autos desta Concorréncia
com vista franqueada aos interessados.

15.2.Interposto, o recurso sera comunicado as demais licitantes que poderédo impugna-lo no prazo de 05
(cinco) dias uteis. Findo esse periodo, impugnado ou ndo o recurso, a Comissao de Licitagao podera,
no prazo de 05 (cinco) dias uteis, reconsiderar a sua decisdo ou fazé-lo subir, devidamente informado,
ao Reitor do IFSC.

15.3.Quaisquer argumentos ou subsidios concernentes a defesa da licitante que pretender modificacao
total ou parcial das decisbes da Comissdo de Licitacdo deverdo ser apresentados por escrito,
exclusivamente, anexando-se ao recurso proprio.

15.3.1.0 recurso interposto devera ser comunicado a Comissdao de Licitagdo, logo apds ter sido
protocolizado no Protocolo do Campus de Florian6polis do IFSC.
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16.DA ADJUDICACAO

16.1.A execugdo dos servigos, correspondentes ao objeto desta Concorréncia, tera sua adjudicagéo por
item, depois de atendidas as Condigdes deste Edital.

17.D0 TERMO DE CONTRATO — CONCESSAO DE USO NAO ONEROSA

17.1.Sem prejuizo do disposto no Capitulo lll a IV da Lei n° 8.666/93, o contrato referente a concessao
administrativa de uso ndo onerosa sera formalizado e contera, necessariamente, as Condi¢des ja
especificadas neste Ato Convocatério e seus Anexos.

17.2.A CESSIONARIA tera o prazo maximo de até 60 (Sessenta) dias, apds o inicio da vigéncia do
contrato, para iniciar o atendimento ao publico no local licitado, neste periodo esta incluido o prazo para
as obras e benfeitorias obrigatérias ao inicio das atividades, tal como a instalagdo de telas protetoras nas
janelas do estabelecimento, quando inexistentes e, demais necessidades exigidas pela legislagao.

17.3.A CESSIONARIA podera pedir prorrogacdo do prazo, desde que formulado no curso do prazo inicial
e alegado justo motivo, condicionado o atendimento do requerido, a aceitacao dos motivos pelo Diretor-
Geral do Cémpus, DAE/PROEN/IFSC e comunicado ao Fiscal do contrato e ao Departamento de
Contratos do IFSC.

17.4.0 prazo inicial de vigéncia da Concessao de Uso sera de 12 (doze) meses, contados da assinatura
do contrato, podendo ser prorrogado, a critério da CEDENTE, mediante aditamento, na forma da Lei, por
periodos de 12 meses, até o limite de 60 (sessenta) meses.

17.5.0 Contrato de Concessao de Uso que vier a ser assinado podera ser rescindido pela CEDENTE, a
qualquer tempo, nas hipéteses previstas na Lei 8.666/93 e no Instrumento firmado, independentemente
de interpelagdo judicial ou extrajudicial, sem que assista qualquer direito de indenizacdo a
CESSIONARIA.

17.6.A CESSIONARIA se obriga a fornecer ao 6rgdo fiscalizador, definido pela Direcdo do Campus, a
relagdo nominal dos empregados que prestardo os servigos, e os respectivos registros trabalhistas, bem
como endereco residencial, desde que solicitada pela CEDENTE.

17.7.A CESSIONARIA, no ato da assinatura, indicarda @ CEDENTE o nome de seu preposto ou
empregado, com competéncia para manter entendimentos e receber comunica¢des ou transmiti-las a
fiscalizagao do contrato.

17.8.A CESSIONARIA, no momento da assinatura do Contrato de Concessdo de Uso, devera
apresentar Tabela de Pregos dos itens que compéem o Cardapio Minimo, ja contemplados com os
Descontos ofertados no Certame, para aprovagdo da Dire¢do do Campus, apos consultada a
fiscalizagado do contrato.

17.8.1.0s itens elencados no cardapio minimo serdo objeto de pesquisa da administragdo do campus no
mercado local, dentro da margem de aceitagdo, NAO SE CONSISTINDO VALORES EXORBITANTES,
definindo o prego médio para aplicagdo do desconto conforme exposto no item 9.1 do edital, constituindo
assim a tabela de precos a ser aplicada para comercializagao dos produtos disponibilizados na cantina do
Campus.

17.9.0utros produtos e servigos vinculados ao objeto, poderdao ser comercializados, compondo o
Cardapio Complementar, somente apos a apreciagao e aprovagido da DAE/PROEN/IFSC e Direcao
do Campus.

17.9.1.Neste caso, a CESSIONARIA devera apresentar a relagdo de itens ndo contemplados no
Cardapio Minimo, para que a DAE/PROEN/IFSC avalie sua aprovagao e posteriormente a
Administragao proceda com a pesquisa de Mercado desses itens.

17.10.A CESSIONARIA devera apresentar, no ato da assinatura do contrato, a relacdo minima de
material e equipamentos que serdo utilizados para a execugéo dos servigos a que se propde realizar.

Instituto Federal de Santa Catarina - Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



@EE
Ministério da Educacéo

BEE
(11 | N STlTUTO FE D E RAL Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

18.DA ASSINATURA DO TERMO DE CONTRATO — CONCESSAO DE USO NAO
ONEROSA

18.1.A Administragdo do IFSC convocara oficialmente a licitante vencedora, via FAX ou e-mail, durante
a validade da sua proposta para, no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis, para assinar o contrato,
aceitar ou retirar sob pena de decair o direito a contratagcdo, sem prejuizo das sang¢des previstas no art.
81 da Lei n° 8.666/93.

18.2.0 prazo da convocagédo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado, por
escrito, pela licitante vencedora durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo justificado e aceito
pela Administragao do IFSC.

18.3.E facultado & Administragdo do IFSC, quando a convocada ndo assinar o referido documento no
prazo e Condicdes estabelecidos, chamar as licitantes remanescentes, obedecida a ordem de
classificagao, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condigdes propostas pela primeira classificada,
inclusive quanto aos pregos, ou revogar esta Concorréncia, independentemente da cominagéo prevista
no art. 81 da Lei n°® 8.666/93.

18.3.1.A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o contrato, aceitar ou retirar o
instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pela Administragcdo do IFSC, caracteriza o
descumprimento total da obrigagao assumida, sujeitando-a as penalidades legalmente estabelecidas.

18.4.Caso haja necessidade da realizagdo de obras e benfeitorias, que envolva a necessidade aprovagao
de projetos especificos, a licitante vencedora somente sera convocada para assinar o Contrato de
Concessao de Uso, mediante prévia aprovagdo do projeto pela CEDENTE, conforme orientagbes
expressas na CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS OBRAS, presente no Anexo IV (MINUTA DE
CONTRATO). Apos a aprovacgao do projeto pela CEDENTE, a licitante vencedora sera convocada por
escrito (correio, e-mail ou fax), para, no prazo de 05 (cinco) dias, assinar o instrumento contratual.

18.5.0correndo recusa injustificada por parte da licitante vencedora, de assinatura de contrato, a
CEDENTE cominara multa a empresa no valor equivalente a 20% (vinte por cento), sobre o valor da
arrecadagado ANUAL, sem prejuizos de outras sangdes previstas na Lei n° 8.666/93 e neste edital.

18.5.1.A Arrecadacgao Anual se refere ao Valor Declarado a Receita Federal como Base de Calculos para
Aplicagao dos Impostos Federais

19.DA EXECUGCAO DO CONTRATO

19.1.A execugdo do contrato, bem como os casos nele omissos, regular-se-d0 pelas clausulas
contratuais e pelos preceitos de direito publico, aplicando-se lhes, supletivamente, os principios da Teoria
Geral dos Contratos e as disposi¢cbes de direito privado, na forma do art. 54 da Lei n° 8.666/93,
combinado com o inciso Xll do art. 55 do mesmo diploma legal.

20.DAS OBRIGAGCOES SOCIAIS E FISCAIS

20.1.A licitante vencedora cabera, ainda:

20.1.1.Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios, trabalhista, civil ou penal,
obrigando-se a salda-los na época prépria, vez que 0s seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo
empregaticio com o IFSC;

20.1.2.Assumir, também, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagbes estabelecidas na
legislacao especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus
empregados no desempenho dos servicos ou em conexdo com eles, ainda que acontecido em
dependéncia do IFSC; e

20.1.3.Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da adjudicacao
desta Concorréncia.
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20.2.A inadimpléncia da licitante, com referéncia aos encargos estabelecidos na Condigao anterior, ndo
transfere a responsabilidade por seu pagamento a Administracdo do IFSC, nem podera onerar o objeto
desta Concorréncia, razédo pela qual a licitante vencedora expressamente renuncia a qualquer vinculo
de solidariedade, ativa ou passiva, para com o IFSC.

20.3.A CESSIONARIA devera apresentar a qualquer momento, conforme solicitagdo da CEDENTE,
quaisquer documentos comprobatérios que esta entender necessario ao cumprimento das obrigagdes
estabelecidas no Edital e Contrato, sob pena de aplicagdo de penalidades e rescisdo contratual,
garantindo contraditério e ampla defesa.

21.DA ALTERAGAO DO CONTRATO

21.1.0 contrato a ser firmado podera ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei 8.666/93, desde
que haja interesse da Administragdo do IFSC, com a apresentagdo das devidas justificativas adequadas
a esta Concorréncia.

21.2.Serdo reajustados os precos dos Cardapios Minimo e Complementar, desde que observado o
interregno de um ano, a contar da data de inicio da vigéncia do Contrato.

21.3.A atualizacdo dos precos dos produtos e servigos a serem praticados sera feita apds nova pesquisa
de precos feitas pela Administracdo, quando entdo serdo aplicados os percentuais de descontos
ofertados no Certame.

21.3.1.Para avaliagao dos pregos constantes nas tabelas, a fiscalizacdo devera efetuar a qualquer tempo
pesquisa no mercado local e com o mesmo tipo de publico-alvo, que servira de parametro para a
aplicagao do Desconto ofertado no Certame.

22.D0 AUMENTO OU SUPRESSAO DAS AREAS

22.1.No interesse da Administracdo do IFSC, o espacgo inicial do contrato podera ser aumentado ou
suprimido até o limite de 25% (vinte e cinco por cento), conforme disposto no art. 65, paragrafos 1° e 2°,
da Lei n° 8.666/93. Devendo a administragdo assumir os custos pelas alteragées efetuadas.

22.1.1.A licitante vencedora fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigbes licitadas, os acréscimos ou
supressoes que se fizerem necessarios; e

22.1.2.Nenhum acréscimo ou supressao podera exceder o limite estabelecido nesta Condigédo, salvo as
supressdes resultantes de acordo celebradas entre as partes.

23.DAS SANCOES

23.1.0 atraso injustificado na execucdo dos servicos ou o descumprimento das
obrigagdes estabelecidas no contrato sujeitara a licitante vencedora a
multa de 2% (dois por cento) por dia, e por ocorréncia, até o limite
maximo de 20% (vinte por cento) sobre o valor do salario minimo atual,
recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, uma vez comunicada
oficialmente.

23.2.Adverténcia;

23.1.Multa de 5% (dez por cento) sobre o valor o valor do salario minimo atual, por dia de
auséncia de atendimento nos horarios e dias definidos pelo IFSC, limitado a 20%( vinte por
cento) deste valor, por ato provocado pela licitante, devendo ser recolhida no prazo maximo de
15 (quinze) dias, contado da comunicagao oficial;

23.2.Suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administragédo do IFSC, pelo prazo de até 5 (cinco) anos;
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23.3.Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagcdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
licitante ressarcir a Administracao do IFSC pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo
da sancéao aplicada com base no subitem anterior.

23.4.Pela recusa injustificada por parte da licitante vencedora, da assinatura de contrato, a
CONTRATANTE cominara multa a empresa no valor equivalente a 20% (vinte por cento),
calculado sobre o valor do salario minimo atual, sem prejuizos de outras sanc¢des previstas na
Lei n° 8.666/93 e neste Edital.

23.5. Pelos motivos que se seguem, principalmente, a licitante vencedora estara sujeita as
penalidades tratadas nas Condig6es anteriores:

23.6.Pela recusa injustificada em assinar o contrato;

23.7.Pelo descumprimento de alguma das Condi¢bes e dos prazos estabelecidos
neste edital e em sua proposta;

23.8.Pela recusa em substituir qualquer material defeituoso empregado na
execuc¢ao de alguma reforma que se fizer necessaria, que vier a ser
rejeitado, caracterizada se a substituicdo ndo ocorrer no prazo maximo
de 5 (cinco) dias, ou no prazo para tanto estabelecido pela
fiscalizagao, contado da data da rejeicao; e

23.9.Pela recusa em refazer qualquer servigco que vier a ser rejeitado, caracterizada
se a medida nao se efetivar no prazo maximo de 5 (cinco) dias, ou no
prazo para tanto estabelecido pela fiscalizagdo, contado da data de
rejeigao.

23.10.Pelo atraso injustificado em iniciar as atividades assumidas na concessao
n&o onerosa de uso.

23.11.Além das penalidades citadas, a licitante vencedora ficara sujeita, ainda, ao cancelamento
de sua inscricdo no Cadastro de Fornecedores - SICAF e, no que couber, as demais
penalidades referidas no Capitulo IV da Lei n.° 8.666/93.

23.12.Comprovado o impedimento ou reconhecida a forga maior, devidamente justificados e
aceitos pela Administragcao do IFSC, em relacdo a qualquer um dos eventos arrolados na
Condicao das Penalidades, a licitante vencedora ficara isenta das penalidades mencionadas.

23.13.As sangdes de adverténcia, suspensao temporaria de participar em licitagcdo e
impedimento de contratar com a Administragao do IFSC, e declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar com a Administragao Publica poderado ser aplicadas a licitante vencedora
acompanhada de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

23.14.Motivadamente pelos atos acima expostos, a aplicagdo das sansdes previstas, podem
culminar na rescisado contratual, assegurada contraditorio e ampla defesa.

Instituto Federal de Santa Catarina - Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



@EE
Ministério da Educacéo

E8
. . . | N STlTUTO FE D E RAL Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

23.15. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se
o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

24.DA RESCISAO

24.1.A inexecugao total ou parcial do contrato enseja a sua rescisédo, conforme disposto nos artigos 77 a
80 da Lei n° 8.666/93.

24.1.1.0s casos de rescisdo contratual deverao ser formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

24.2 A rescisao do contrato podera ser:

24.2.1.Determinada por ato unilateral e escrito da Administragao do IFSC, nos casos enumerados nos
incisos | a Xll e XVII do artigo 78 da Lei mencionada, notificando-se a licitante vencedora com a
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

24.2.2.Amigavel, por acordo entre as partes reduzido a termo no processo da licitagdo, desde que haja
conveniéncia para a Administrag¢do do IFSC; e

24.2.3.Judicial, nos termos da legislagao vigente sobre a matéria.

24.3.A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizagao escrita e fundamentada
da autoridade competente.

25.DAS CONSIDERAGCOES

25.1.As duvidas e/ou omissbes, porventura existentes nas especificagcbes constantes dos Anexos, serao
resolvidas pelo IFSC.

25.2.Em caso de duvida, a interessada devera contatar a Comissao de Licitacdo, no IFSC, ou contato
pelos telefones: (48) 3462-5010 ou por e-mail compras.criciuma@ifsc.edu.br, para a obtencdo dos
esclarecimentos que julgar necessarios.

25.3.Todos os servigos deverao ser executados por mado de obra qualificada, devendo a licitante
vencedora estar ciente das normas técnicas, correspondentes a cada servigo constante da especificacao.

25.4.A licitante vencedora ficara obrigada a executar fielmente os servicos programados nas
especificagdes, ndo se admitindo modificagbes sem prévia consulta e concordancia do IFSC.

26.DA IMPUGNAGCAO DO EDITAL

26.1.Qualquer cidaddo é parte legitima para impugnar este Ato Convocatério, por escrito, por
irregularidade na aplicagcdo da Lei n° 8.666/93, devendo protocolar o pedido até 05 (cinco) dias uteis
antes da data fixada para abertura dos envelopes Documentacdo, devendo a Administragdo do IFSC
julgar e responder a impugnagao em até 03 (trés) dias uteis, sem prejuizo da faculdade prevista no § 1°
do art. 113 da mesma Lei.

26.2.Decaira do direito de impugnar os termos desta Concorréncia perante a Administracdo do IFSC, a
licitante que ndo o fizer até o segundo dia util que anteceder a data marcada para recebimento e
abertura dos envelopes Documentagdo e Proposta, apontando as falhas ou irregularidades que o
viciariam, hipétese em que tal comunicagao nio tera efeito de recurso.

26.3.A impugnacéo feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de participar desta Concorréncia,
até o transito em julgado da decis&o a ela pertinente.

26.3.1.A impugnacgéo interposta devera ser comunicada ao Presidente da Comisséao de Licitagao logo
apos ter sido protocolizada no Protocolo do Campus Criciima do IFSC — em Rodovia SC-443, 845, Vila
Rica, CEP.: 88813-600 - Criciuma/SC. Fone: (48) 3462-5000.

27.DA CONCORRENCIA

27.1.A critério da Administragcao do IFSC essa Concorréncia podera ser:
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27.1.1.Anulada, se houver ilegalidade, de oficio ou por provocagao de terceiros, mediante parecer escrito
e devidamente fundamentado; ou

27.1.2.Revogada, a juizo da Administragao do IFSC, se for considerada inoportuna ou inconveniente ao
interesse publico, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente
para justificar tal conduta; ou

27.1.3.Transferida a data da abertura dos envelopes Documentagdo e Proposta, por conveniéncia
exclusiva da Administragao do IFSC.

27.2.Sera observado, ainda, quanto ao procedimento desta Concorréncia, o seguinte:

27.2.1.A anulacao do procedimento licitatério por motivo de ilegalidade ndo gera obrigagao de indenizar,
ressalvado o disposto no paragrafo unico do art. 59 da Lei n.° 8.666/93;

27.2.2.A nulidade do procedimento licitatério induz a do contrato, ressalvado, ainda, o dispositivo citado
na alinea anterior; e

27.2.3.No caso de desfazimento do processo licitatério, fica assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

27.3.A participagdo no presente processo licitatorio implica a aceitagao integral ou irretratavel de todas as
condigbes exigidas neste Edital e nos documentos que dele fazem parte integrante, bem como a
observancia dos preceitos legais e regulamentares em vigor.

27.4.Nao sera permitida a subcontratacdo do objeto deste Edital, e muito menos a realocagdo de
qualquer espago destinado a exploragdo da area licitada, exceto se houver necessidade do IFSC em
readaptacéo de espaco fisico.

27.5.0 presente Edital e seus anexos poderdo ser alterados pela Administragdo Publica licitante, antes
de aberta a licitagao, no interesse publico, por sua iniciativa ou decorrente de provocagao de terceiros,
atendido o que estabelece o art. 21, § 4°, da Lei n° 8.666/93.

28.DO FORO

28.1.As questbes decorrentes da execucdo deste Instrumento, que n&o possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da Cidade de
Florianopolis/SC, com exclusdo de qualquer outro por mais privilegiado que seja, salvo nos casos
previstos no art. 102, inciso |, alinea “d” da Constituicdo Federal.

29.DOS ANEXOS

29.1.S&0 partes integrantes deste edital os seguintes Anexos:
ANEXO | — Termo de Referéncia de funcionamento das Cantinas;
ANEXO Il — Cardapio Minimo

ANEXO lll — Check-list para atuagao dos fiscais de contrato
ANEXO IV — Minuta de Contrato;

ANEXO V — Declaragao de Visita ao local (vistoria);

ANEXO VI — Modelo de Declaragdo de Inexisténcia de Fato Superveniente, Concordancia com as
Clausulas do Edital e ndo Utilizagdo do Trabalho do Menor;

ANEXO VII — Modelo de Proposta;
ANEXO VIII - Modelo de Declaragao de Independéncia de Proposta;

ANEXO IX — Modelo de Declaragdo de Enquadramento como Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte.

ANEXO X — Modelo de Declaragao de Nutricionista para cantina

Floriandpolis, 15 de Julho de 2020.

FABIANA BESEN SANTOS
Pré-Reitora de Administragédo do IFSC
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA DE FUNCIONAMENTO DAS CANTINAS

Concorréncia N° 02/2020

Este Termo de Referéncia foi elaborado em cumprimento ao disposto no inciso 1X, do artigo 6° e
inciso |, § 2° do artigo 7° da Lei 8.666/93 e a Resolugao n° 46/CONSUP/IFSC/2014.

1.INTRODUGAO

O presente Termo de Referéncia visa estabelecer critérios para a Concessao nao onerosa de
Espaco Fisico para a Cantina Escolar de terceirizados, vinculado ao Campus Criciima do Instituto
Federal de Santa Catarina — IFSC, com o objetivo de atender as demandas e garantir uma alimentacéo

dentro dos critérios de qualidade e seguranga alimentar para toda a comunidade escolar.

2.JUSTIFICATIVA

A implementacdo de cantinas justifica-se pela necessidade em atender a demanda de
estudantes, servidores e visitantes durante os turnos de funcionamento dos Campus do IFSC (matutino,
vespertino e noturno), dotando a instituicdo com um local apropriado e seguro para oferecer lanches de
qualidade, saudaveis e dentro de critérios minimos para os seus usuarios. O Campus Criciima
apresenta uma clientela para os servigos da cantina de aproximadamente 110 servidores e 1000
estudantes, distribuida nos turnos matutino, vespertino e noturno.

Aincidéncia da Obesidade, dentre outras doencas cronicas e degenerativas vém aumentando de
forma alarmante em todo mundo; que os individuos, cada vez mais, apresentam uma alimentagao
desequilibrada, e que a escola se apresenta como um espago de estimulo de convivéncia saudavel.
Nesse sentido, as instituigdes educativas precisam se preparar para esse novo contexto de estimulo a
saude e a vitalidade positiva e de oferta de alimentos mais saudaveis, organicos e ricos em nutrientes
protetores e essenciais ao organismo.

A cantina escolar apresenta um importante compromisso social na saude da comunidade na qual
se insere, uma vez que é um local de interagcédo entre os jovens, tem o potencial de promover e estimular
o0 habito alimentar saudavel. Nesse contexto, considera-se imprescindivel essa relagdo piramidal:
ambiente escolar, familia e comércio de alimentos, que formam uma importante rede de conexao a ser
trabalhada de maneira positiva, consciente e sustentavel.

Desde o0 ano de 2014 o IFSC vem realizando licitagdes para cessado de espaco fisico para exploragcao de

servicos de cantinas de forma n&o onerosa como critério de escolha do fornecedor pelo tipo maior
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desconto aplicado sobre o carddpio minimo e ndo mais pelo tipo maior preco sobre aluguel do espaco.
Os motivos que nos levaram a tomar esta decisdo foram diversos, dentre eles a ndo atratividade
financeira para o empreendimento, o que resultava em licitagbes desertas, principalmente em campus do
interior do estado, e o alto valor de venda dos produtos pela cantina, que além de cobrar o valor integral
pelo produto comercializado, ainda incidia sobre este valor a cobranga do aluguel pela Administragao.
Considerando que a maior parte do publico-alvo da cantina sdo nossos alunos e muitos deles em
situacdo de vulnerabilidade socioeconémica, a ideia de baratearmos a venda dos alimentos,
principalmente induzindo um desconto sobre um cardapio totalmente saudavel, elaborado por nossa
equipe de nutricionistas e fiscalizado pela Administracdo, faz com que este publico a partir deste
momento tenha condi¢des de ter acesso a estes alimentos outrora restritos a um publico muito pequeno.
Desta forma, todos ganhamos: a cantina por conseguir se manter com a venda de seus produtos,
gerando emprego e renda para a comunidade local, nossos alunos por terem acesso a uma alimentacao

saudavel e o IFSC por conseguir democratizar a alimentagéo a todos os seus alunos.

3.0BJETO

A presente Concorréncia tem como objetivo a Contratacdo de Pessoa Juridica para Concesséao
Administrativa ndo onerosa de uso de espaco fisico do IFSC, para servigcos de Cantina no Campus
Criciuma, orientado pelas condicdes constantes no Edital, nesse Termo de Referéncia e na respectiva
minuta de Termo de Concessdo de Uso, com critério de avaliagdo da maior desconto sobre o
cardapio minimo.

A CESSIONARIA devera atender aos critérios e responsabilidades trabalhistas, sociais,
comerciais e de qualidade e boas praticas na manipulagdo de alimentos, conforme disposto nesse
documento, com o intuito de atender as demandas da comunidade escolar, focando no contexto de
promocgao de saude, prevengdo de doencgas e na oferta de alimentos dentro do critério de Seguranca

Alimentar e Nutricional.

3.1.ESPECIFICAGOES DO OBJETO

3.1.1.Na tabela abaixo apresentamos o item para concesséo administrativa de uso:

ITEM | QTD. | UN. DESCRIGAO

Concessdo Nao Onerosa de Espago para Cantina no Campus Criciuma,
com as seguintes caracteristicas:

a)Area interna: 198,70m2; (sendo 30,84m? cozinha, 11,00m? depdsito, 8,52m?2
circulagéo, 7,84m? higienizagéo, 5,60m? administragéo, 4,00m? area de servigo,
01 01 Serv. |4,00m? banheiro interno e 76,66m? atendimento/convivéncia). No espaco de
convivéncia coberta 50,24m? para colocacao de mesas e cadeiras.

b)Horario de Funcionamento: 07:30 as 22:00 horas;

c)Clientela aproximada: 110 servidores e 1000 estudantes;

d)Servira almogo? Sim;
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e)Fornecer o material, equipamentos e funcionarios necessarios para o
cumprimento do contrato.

f)Pagar mensalmente e separadamente os impostos, gas de cozinha (se
fornecido pela CEDENTE), 4gua e luz, conforme leitura dos medidores.
g)Obrigatoriedade de aplicagdo de desconto para o Cardapio Minimo:
h)Oferecer um COMBO SAUDAVEL DO DIA, com valor fixo de R$5,00:

Combo 1 - Suco Natural de laranja ou morango(200ml); Pdo de Queijo (809g); 1
maca ou 1 banana.

Combo 2 - Café com Leite (200ml) - ndo adogado; empanado integral de frango
(recheio 60g), 1 macéa ou vergamota/tangerina.

Combo 3 - Vitamina de banana (300ml); Misto quente (Pao de forma tradicional
ou péo francés (50g), Presunto (20g), Queijo (20g)).

Combo 4 - Suco natural de abacaxi ou laranja (200ml), Sanduiche Natural (Pao
de forma tradicional (50g), presunto (20g), queijo (20g), alface (15g) e tomate
(209)).

Combo 5 - Salada de Fruta (banana, macga, laranja e maméo - ndo adogado
(300ml); Bauru (pao francés (50g), presunto (20g), queijo (20g) e tomate (20g)).

Cumprir todas as clausulas estabelecidas no edital e contrato.

3.2.LOCAL

3.2.1.0s servigos deverao ser prestados no enderego abaixo relacionado:

3.2.1.1.1tem 01: Campus Criciima — Rodovia SC-443, 845 - Vila Rica, Criciuma — SC, CEP 88813-600,
Tel (48) 3462-5000.

4.0BRIGAGOES DA CESSIONARIA

4.1.Encargos E Responsabilidades Contratuais, Trabalhistas, Sociais e Comerciais
a)Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o Contrato da Concessdo Administrativa de uso de
espaco fisico interno para exploracéo de servico de Cantina;

b)Assumir inteira e total responsabilidade pelos servigos prestados ora contratados e pelo atendimento ao
publico, no horario determinado pelo IFSC, garantindo a manutengdo na qualidade do atendimento em
todos os horarios;

c)Assumir as despesas que incidirem ou venham a incidir sobre o Contrato, com a excegéo da publicacdo
de seu extrato no Diario Oficial da Unido, cuja publicagédo sera providenciada pela Administragdo Publica;

d)Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, a obtengdo de alvaras e quaisquer outros encargos
tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base nesta
concessao;

e)Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou
municipal, relacionadas com os servi¢os prestados;

f)Manter, durante toda a execugao do contrato, a compatibilidade das obrigagées assumidas, todas as
condi¢cbes de habilitacdo e qualificagdo exigidas nessa Concorréncia;

g)Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da adjudicacao
desta Concorréncia;

h)Arcar com despesa decorrente de qualquer infracdo, seja qual for, desde que praticada por seus
empregados no recinto do IFSC;
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i)Nao usar radios e aparelhos que produzam sons que possam atrapalhar os ambientes de trabalho e
estudo;

j)Sugere-se a disponibilidade de maquinas de Cartdes Débito ou Crédito para receber dos estudantes e
ou servidores que ndo possam pagar em espécie as despesas, ndao havendo obrigatoriedade de
implantacao desse tipo de forma de pagamento.

k)Contratar seguro patrimonial, apresentando a CEDENTE a cépia da apdlice ou outro documento
comprobatério, no prazo de 10 (dez) dias Uteis apds o inicio da vigéncia contratual.

4.1.1.Quanto a contratagdo dos empregados e a responsabilidade da CESSIONARIA:
a)Possuir vinculo empregaticio com todos os empregados que prestarem servigo no IFSC;

b)Assumir toda e qualquer obrigacao trabalhista, previdenciaria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local, objeto da presente concessdo, devendo, a mesma, antes do término
do prazo deste contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios, férias, aviso
prévio, recolhimento das contribuigoes trabalhistas e previdenciarias;

c)Ser responsavel, em relacdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da execugéo
do servigo, tais como: salarios, seguros de acidente, taxas, impostos e contribuigcdes, indenizagdes,
uniformes, equipamentos de protecgao individual, vales-refei¢cao, vales-transporte e outras que porventura
venham a ser criadas e exigidas pelo Governo;

d)Manter os seus empregados sujeitos as normas disciplinares do IFSC, porém, sem qualquer vinculo
empregaticio com o 6rgao;

e)Manter os seus empregados identificados e uniformizados (uniformes limpos e uso de touca de
protecédo), quando em trabalho, devendo substituir em até 48 (quarenta e oito) horas qualquer um deles
que seja considerado inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares do IFSC ou que néo estejam
em condi¢des adequadas de saude e incompativeis com a sua fungao;

f)Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente
causados a CEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em decorréncia da execugéo da presente
concessao;

g)Responder por quaisquer danos causados diretamente aos bens de propriedade do IFSC, quando
esses tenham sido ocasionados por seus empregados durante a execugéo do servico;

h)Arcar com despesa decorrente de qualquer infragdo, seja qual for, desde que praticada por seus
empregados no recinto do IFSC;

i)Apresentar nome completo e telefone do Responsavel pela CESSIONARIA, que sera o representante
da mesma para sanar qualquer eventual duvida no decorrer do prazo contratual e recebimento de
quaisquer documentos encaminhados pela CONTRANTE, no horario de funcionamento da concesséo,
até 5 dias apds a assinatura do contrato. Na auséncia devera ser substituido por empregado, que
assumira esta responsabilidade;

j)Fornecer equipamentos de seguranca, protegdo individual, uniformes, ferramentas e outros necessarios
para a adequada prestagao do servigo;

k)Apresentar e disponibilizar a CEDENTE a relacdo dos empregados com os devidos registros
trabalhistas, constando também a funcédo e o horario de trabalho, atualizando-a sempre que houver
substituicéo;

l)Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta
ao servigo, demissao de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo-se sempre o niumero de
empregados necessarios para a execugao dos servigos;
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m)Cumprir rigorosamente, quanto as normas de seguranga no trabalho na area de Medicina e Seguranca
do Trabalho, em conformidade com a Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do
Trabalho, e demais normas de seguranga e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus
empregados as garantias e medidas indispensaveis de protecdo, seguranga e higiene do trabalho,
mediante o uso de meios de protegao na execugao dos servigos;

n)A inadimpléncia da CESSIONARIA, com referéncia aos encargos estabelecidos, ndo transfere a
responsabilidade por seu pagamento a CEDENTE, nem podera onerar o ente a qualquer vinculo de
solidariedade, ativa ou passiva, para com a CEDENTE;

o)Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes a serem
assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na Concorréncia;

p)Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais previstos na
legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época prépria, vez que os seus
empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com o IFSC;

g)Assumir, também, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagbes trabalhistas e
previdenciarias, além das estabelecidas na legislagdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em
ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados no desempenho dos servigos ou em conexao
com eles, ainda que acontecido em dependéncia do IFSC;

r)YAssumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados a execucéao
dos servigos, originariamente ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia;

s)Devera substituir, sempre que exigido pela Instituicdo e independente e justificativa por parte desta,
qualquer empregado ou representante cuja atuagdo, permanéncia ou comportamento seja julgado
prejudicial ou inconveniente a Instituicdo ou ao interesse do Servigo Publico;

t) Devera instruir seus empregados e adotar todos os critérios de segurangca quanto a prevengao de
acidentes e incéndios nas dependéncias da CEDENTE;

4.1.2 Quanto a fiscalizagdo do contrato e a responsabilidade da CESSIONARIA:
a)Cumprir cada uma das normas regulamentares sobre medicina, alimentagéo escolar, vigilancia sanitaria
e seguranca do trabalho;

b)Contratar seguro contra incéndio e roubo, relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, apresentando a apdlice de seguro ou outro documento que comprove a area
segurada ao fiscal do Contrato, no prazo de até 10 (dez) dias uteis apds a assinatura do Termo de
Concesséo de Uso.

c)Permitir a fiscalizagdo do contrato a Diretores Gerais do IFSC e aqueles a quem o IFSC formalmente
indicar (Fiscais de Contrato e Comissdo da Alimentagdo Escolar), acesso as suas instalagbes para
fiscalizagao dos servigcos executados;

d)Comunicar ao IFSC, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente e prestar os
esclarecimentos que julgar necessario;

e)Corrigir, imediatamente, as eventuais falhas observadas pelo fiscal designado durante a vigéncia do
contrato de Concessao;

f)Atender prontamente quaisquer exigéncias da Administragcéo, inerente ao objeto do Contrato e prestar
0s servicos no endereco citado no Anexo | do Edital, iniciando em até 30 (trinta) dias apds o inicio da
vigéncia do Contrato;

g)Aceitar a alteragéo de lugar, solicitada pela CEDENTE, desde que mantidas as mesmas condigdes e
metragens iniciais;

Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



@EE
Ministério da Educacéo

E8
. . . | N STlTUTO FE D E RAL Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

h)Os proprietarios da empresa prestadora do servico deverao demonstrar disponibilidade de se reunir
mensalmente — ou a qualquer tempo em que se fizer necessario, com o Fiscal do Contrato a fim de
discutir e encaminhar melhorias nos procedimentos adotados;

i)Devera apresentar a qualquer momento, conforme solicitagdo da CEDENTE, quaisquer documentos
comprobatérios que esta entender necessario ao cumprimento das obrigagdes estabelecidas no Edital e
Contrato, sob pena de aplicagdo de penalidades e rescisdo contratual, garantindo contraditério e ampla
defesa;

j) Cumprir todas as exigéncias legais relativas ao fornecimento de alimentagdo em instituicbes de ensino.

4.1.3 Quanto a realizagao de benfeitorias e compras de equipamentos e a responsabilidade da
CESSIONARIA:

a)Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes da rejeicao de equipamentos, materiais e servigos pela
Unidade fiscalizadora do IFSC e pelos atrasos acarretados por essa rejei¢ao;

b)Adquirir, instalar, manter e conservar as suas expensas, 0S equipamentos, mdveis e utensilios
necessarios ao funcionamento para prestacdo dos servigos de cantina, conforme estabelecido no Edital
de Concessao, devendo retira-los do local quando do término ou rescisdo do contrato (em até 05 dias
uteis);

c)Obter a prévia aprovagao da CEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico na area
concedida, apds a assinatura da presente concessao;

d)Executar obras ou reformas (que ndo importem na seguranga ou solidez do prédio), as suas exclusivas
expensas, sem direito a retengdo ou indenizagdo, por meio de anteprojetos e projetos, submetido e
aprovado previamente, por escrito, conforme legislagcdo pertinente, especialmente definida pela
Coordenacgao de Engenharia do IFSC. Ao fazer o pedido de autorizagao para executar obras ou reformas
no espacgo locado, a cessionaria deve estar atenta ao ITEM 18.4 do Edital;

e)Garantir a instalagédo de telas protetoras de alimentos em todas as janelas das repartigdes da cantina.

f)Manter e conservar as suas expensas a area concedida, devolvendo-a a CEDENTE, quando do término
ou da rescisdo da presente concessao, desocupada e em perfeito estado de conservacgao, condigbes
estas em que declara haver recebido o imével, apds laudo de vistoria, incluindo a pintura nas mesmas
cores e no padrao da original;

g)Ao entregar a area e os equipamentos pela CESSIONARIA, a CEDENTE verificara o estado em que
estdo sendo restituidos, somente aceitando alteragdes decorrentes do desgaste natural;

h)Manter nas dependéncias equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas vigentes;

i) Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos, de equipamentos da CESSIONARIA do Campus devera
ser precedida de identificagdo e registro em livro de registro localizado na portaria do prédio, ou outra
forma de controle considerada conveniente e adequada ao CEDENTE;

4.1.4 Quanto ao consumo de agua e de luz e a de responsabilidade da CESSIONARIA:
a)Providenciar, caso houver necessidade, a instalagdo de marcador de consumo de agua e luz e, apos
comunicar ao IFSC, para que seja regularizado junto aos 6rgdos competentes;

b)Apresentar mensalmente, até o 10° dia utili do més subsequente, a unidade fiscalizadora, os
comprovantes de pagamento da energia elétrica, &gua e impostos;

4.1.5 Quanto aos lanches comercializados e os pregos executados é de responsabilidade da
CESSIONARIA:
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a)Ofertar e disponibilizar o Cardapio Minimo, proposto pelos nutricionistas técnicos da Pré-Reitoria de
Ensino/Diretoria de Assuntos Estudantis (DAE) em parceria com o Campus, garantindo um desconto
Global em percentual igual ou superior ao estipulado no edital na frequéncia negociada contratualmente;

b)N&o alterar o Cardapio Minimo e Cardapio Complementar, exceto sob aprovagao da equipe de
nutricionistas da Diretoria de Assuntos Estudantis (DAE/PROEN/IFSC);

¢)Os produtos que compde o Cardapio Minimo deverdo estar disponiveis diariamente e durante todo o
periodo de funcionamento do estabelecimento (todos os turnos), sem prejuizo das variedades, exceto
quando disposto diferentemente no Anexo Il e da qualidade dos produtos;

d)Submeter a Diregdo-Geral do Campus uma proposta de Cardapio Complementar, para
encaminhamento e aprovacao posterior pelos nutricionistas da Pro-Reitoria de Ensino/Diretoria de
Assuntos Estudantis (DAE), seguindo as diretrizes preconizadas pela Resolugdo n°
46/CONSUP/IFSC/2014; e acompanhado de uma tabela de pregos a ser praticada para a execugao dos
servicos ou fornecimento de refeicbes e alimentos, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias,
conforme disposto no edital;

e)Manter obrigatoriamente a tabela com os pregos praticados em local visivel e de acesso a todos os
consumidores (estudantes, servidores, comunidade escolar). Nao incluir taxas, tais como comissdes e
gorjetas, nos pregos da tabela, nem a cobranga a parte. O reajuste dos pregcos podera acontecer
somente apoés decorrido o prazo minimo de 12 (doze) meses de vigéncia do contrato. Para que se
proceda tal alteragdo a comissao pré-definida no processo licitatéorio realizara um levantamento
junto a 3 (trés) estabelecimentos e verificara se os novos pregos propostos estdao compativeis aos
precos médios de mercado. No entanto, a CESSIONARIA devera manter, no minimo, a mesma
diferenga de percentual oferecida no contrato original.

f) O reajuste dos precos do COMBO podera acontecer somente apés decorrido o prazo minimo de
12 (doze) meses de vigéncia do contrato. Para que se proceda tal alteragdo a comissao pré-
definida no processo licitatério realizara um levantamento junto a 3 (trés) estabelecimentos e
verificara se os novos precos propostos estdo compativeis aos precos médios de mercado.

g)Fornecer, obrigatoriamente, todos os servigos constantes da tabela de precos, sendo que a nao oferta
somente serd autorizada em casos estritamente justificaveis, avaliados pela Dire¢do Geral do Campus e
a equipe de nutricionistas da DAE/PROEN/IFSC-

h)Oferecer um COMBO SAUDAVEL, com valor fixo de R$ 5,00 (cinco reais) para cada dia na
semana. O combo devera ser respeitado e seguido conforme as seguintes combinacgdes, devendo ser
ofertado preferencialmente um tipo de combo por dia (Combo 1 — segunda-feira, Combo 2 — terga feira, e
assim por diante).

h.1)Combo 1 - Suco Natural de Laranja ou morango 200ml); Pao de Queijo (80g); 1 maga.

h.2)Combo 2 - Café com Leite (200ml) - ndo adogado; empanado integral de frango (recheio 60g), 1
banana.

h.3)Combo 3 - Vitamina de banana ou mamao (300ml); misto quente (Pdo de forma tradicional ou pao
francés (50g), presunto(20g), queijo(20g).

h.4)Combo 4 - Suco natural de abacaxi ou laranja(200ml), sanduiche natural (Pao de forma tradicional
(50g), presunto(20g), queijo(20g), alface (15g) e tomate (20g).

h.5)Combo 5 - Salada de Frutas (maga, banana, laranja, mamao — nao adogado) (300ml); Bauru (pao
francés (509), presunto(20g), queijo(20g) e tomate (20g).

i)Fazer a divulgagdo do COMBO SAUDAVEL DO DIA através de cartazes em local de grande
visibilidade da comunidade escolar.
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j)Todas as preparagbes armazenadas no balcdo de distribuicdo deverédo ser identificadas por meio de
placas, etiquetas ou similares, independentes do tipo de ingredientes. Caso na composigédo da
preparacao haja itens alergénicos (leite e gluten, principalmente), devera ser garantida essa informacao
ao consumidor;

k)Sugere-se que a CESSIONARIA oferte o sistema de pagamento com o uso de cartdes — crédito e
débito e fornega nota fisica ou documentos equivalentes aos consumidores, quando solicitado, nao
sendo obrigatéria a implantagdo desse tipo sistema;

l) E vedada a CESSIONARIA a comercializagdo de artigos para fumantes, bebidas alcodlicas, alimentos
em food machines ou produtos estranhos a atividade normal de uma cantina;

m) Para os Campus que houver a distribuicao de almogo (por kg ou prato feito): Declaragcao da
empresa de que contratara um(a) Nutricionista, registrado(a) no CRN — Conselho Regional de Nutricédo, o
qual ficara responsavel pela atividade de assessoria com responsabilidade técnica (RT) e com carga
horaria minima de acompanhamento de pelo menos 4 horas mensais. Esse profissional sera o(a)
responsavel pela qualidade dos alimentos comercializados e acompanhamento da equipe de
manipuladores do estabelecimento. Na declaracao deve-se constar o nome, CPF, nimero do registro na
entidade profissional competente e carga horaria de atividade.

n) A visita do profissional indicado no item anterior devera ocorrer no inicio do contrato e posteriormente
uma vez ao més, devendo essas visitas técnicas serem previamente agendadas com a fiscalizagdo do
contrato.

0) A cada visita devera ser emitido um relatério de visita técnica com descrigcdo das atividades avaliadas,
em especial relativo aos equipamentos, instalagcbes e cardapio, que podera ser consultado pela
Comisséao de Alimentacao Escolar.

p) A CESSIONARIA deve garantir a realizagdo e manutengdo de Atestado/Carteira de Salde, expedida
pela Vigilancia Sanitaria do municipio, bem como, ter em seus estabelecimentos o Manual de Boas
Praticas na Manipulagdo de Alimentos, a ser elaborado pelo nutricionista contratado pelo
estabelecimento, conforme Edital, para consulta dos Fiscais de Contrato e Fiscais da Vigilancia Sanitaria
em suas visitas, bem como, dos funcionarios em eventuais duvidas;

g) Nao veicular publicidade acerca de outros servicos nesse espaco, sem a anuéncia da concedente;
r) Nao sera autorizado a subcontratacéo total ou parcial de servigos de alimentagéo.

4.2.QUALIDADE E BOAS PRATICAS NA MANIPULAGAO DE ALIMENTOS

Para a execugdo dos servicos de fornecimento de lanches e refeigbes, incluindo o mobiliario
necessario e funcionarios em condicdes de atender adequadamente os usuarios, a CESSIONARIA
devera manter efetivo controle de todos os procedimentos, conforme a Resolugdo — RDC n° 216 de
15/09/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo), a Portaria n.° 1.428,
de 26.11.93, (Manual de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo), ambas do Ministério da Saude; a
Instru¢do Normativa n°® 01/2010 do Ministério do Planejamento, Orgcamento e Gestdo. As cantinas devem
se respaldar nesses critérios de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo, descritos nas
regulamentagdes supracitadas e reforgadas a seguir:
a)Elaborar o Manual de Boas Praticas na Manipulagéo de Alimentos, documento que descreve o trabalho
executado na Unidade de Alimentacdo e a forma correta de fazé-lo, bem como a frequéncia dos
procedimentos de limpeza, controle de pragas, treinamento de funcionarios, dentre outros, conforme este
Termo de Referéncia;
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b)Apresentar e manter permanentemente no local, a Caderneta de Inspegao Sanitaria, o Alvara Sanitario
(disponivel no prazo de até 10 (dez) dias apds o inicio da vigéncia do contrato) e as carteirinhas de
manipuladores dos alimentos, em maos de seus possuidores, disponibilizando-os a Fiscalizagdo dos
orgaos competentes, sempre que solicitados;

c)Utilizar adequadamente os Equipamentos de Protegao Individual (EPIs), tais como uniformes (cor clara),
touca, calgados fechados e antiderrapantes, mangote, mascaras e luvas;

d)Manter a estrutura da Cantina com Equipamentos Minimos, exceto quando vedado pelas
especificidades de atendimento de cada Campus: bancada com pia da cozinha, balcées de atendimento
e estufa, exaustor, freezer, geladeira, fogdo, micro-ondas, liquidificador, centrifuga, maquinas de café
expresso, sanduicheira, termémetro para medigcdo da temperatura para a conservagdo de alimentos,
mesas e cadeiras para os consumidores, estufa para salgados, balcdo refrigerado, utensilios para o
consumo de alimentos (pratos e talheres, disponiveis em embalagens individuais descartaveis de papel
ou plastico), descartaveis auxiliares ao consumo de alimentos (copos, guardanapos, paliteiros), dentre
outros itens que julgarem necessarios para o pleno funcionamento do servigo;

€)Os guardanapos, talheres, dentre outros utensilios necessarios ao servigo, deveréo estar dispostos de
forma agrupada em locais de facil acesso aos consumidores;

f)A empresa devera colocar a disposigao préximo ao buffet e a estufa, recipientes com alcool em gel para
a higienizagédo das maos;

g)Deveréa oferecer gratuitamente, embalagens descartaveis de aluminio ou isopor (tipo marmitex) para
compra de almog¢o a quilo para viagem, quando ofertada;

h)As instalagcbes, os equipamentos, os méveis e os utensilios devem ser mantidos em boas condi¢oes
higiénico-sanitarias. As operagbes de higienizagdo devem ser realizadas por funcionarios, devidamente
orientados e seguindo as normas vigentes na area de alimentos e com frequéncia que garanta a
manutengao dessas condigdes e minimize o risco de contaminagao do alimento;

i)Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagao devem ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa
finalidade. Os utensilios utilizados na higienizagdo de instalagcbes devem ser distintos daqueles usados
para higienizagdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.
Nenhum produto ou utensilio de limpeza deve ser armazenado em contato direto com o chéao,
necessitando o uso de estrados e/ou prateleiras;

j)A area de preparagédo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias durante a
producdo e especialmente, imediatamente apds o término do trabalho. Devem ser tomadas precaugdes
para impedir a contaminagdo dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensao de
particulas e pela formacdo de aerossois. Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das
suas formas ndo devem ser utilizadas nas areas de preparagdo e armazenamento dos alimentos. Além
disso, esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade
(limpeza), nao mantendo, em hipétese alguma, contato com géneros alimenticios;

k)Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Saude. De acordo com
Portaria CVS-6/99, de 10/03/99, os produtos permitidos para desinfecgdo ambiental sdo: Hipoclorito de
Sodio (100 — 250 ppm), Cloro organico (100 — 250 ppm), Quaternario de Amoénio (200 ppm),
lodéforos (25 ppm) e Alcool 70%.

l)Para o uso em alimentos determina-se o uso de solugdo clorada por 15 a 30 minutos, utilizando:
Hipoclorito de Sédio a 2,0 — 2,5% (100 — 250 ppm), Hipoclorito de Sédio a 1% (100 — 250 ppm) e
Cloro organico (100 — 250 ppm).

m)A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicagdo dos produtos saneantes devem obedecer as
instrugdes recomendadas pela Portaria CVS-6/99, de 10/03/99 e pelo fabricante.
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n)Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade,
distante dos alimentos. Além disso, os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como:
produtos com poder bactericida, agéo fungicida e propriedade vermicida, de maneira a se obter a ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das mé&os dos
manipuladores de alimentos. Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como os com
poder bactericida, de maneira a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das maos dos manipuladores de alimentos;

0)Nao é permitido nos procedimentos de higiene: Varrer a seco nas areas de manipulagao; usar escovas,
esponjas ou similares de metal, 18, palha de ag¢o, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;
reaproveitar embalagens de produtos de limpeza e utilizar alcool hidratado a 70% (setenta por cento)
para higienizagdo do ambiente;

A CESSIONARIA deve dispor de uma urna de sugestdes a fim de avaliar as criticas, elogios e sugestées
de melhoria, devendo estar disponivel para acesso aos fiscais de contrato.

4.3.CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

a)Auxiliar a CEDENTE na construgdo de agdes preventivas de controle de vetores e pragas urbanas,
garantindo que haja um adequado manejo de residuos e realizacdo constante de procedimentos
higienizagao do espago, dos equipamentos e dos utensilios;

b)Quando houver aplicagdo de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a CESSIONARIA
responsabiliza-se em higienizar os equipamentos e utensilios antes de serem reutilizados.

c)As instalagdes, os equipamentos, os moéveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas
urbanas. Deve existir um conjunto de acbes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, tais como ralos com sistema de protegcdo, janelas teladas e lixos bem acondicionados e
vedados, com o objetivo de impedir a atragéo, o abrigo, 0 acesso e ou proliferagdo dos mesmos.
d)Quando as medidas de prevencido adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico (desratizagéo e
desinsetizagdo) deve ser empregado e executado por empresa especializada, conforme legislagéo
especifica, com produtos regularizados pelo Ministério da Satde e com 6nus da CESSIONARIA.
e)Quando da aplicagdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos
pré e pos-tratamento a fim de evitar a contaminagédo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando
aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados, devem ser higienizados para a
remogao dos residuos de produtos desinfestantes.

f)Fica proibida a presenga de animais domésticos nas dependéncias e arredores da cantina.

4.4 ABASTECIMENTO DE AGUA E MANEJO DOS RESIDUOS

a)Para os servigos de cantina deve ser utilizada somente agua potavel, mineral e/ou filirada, para
manipulacéo de alimentos, inclusive quando se utiliza gelo em sucos ou outras bebidas;

b)A CEDENTE esta responsavel em fazer a limpeza das caixas d'agua, com uma frequéncia semestral
(minima), garantindo a oferta de um bem insipido, tratado e com a devida qualidade & CESSIONARIA;
c)A CESSIONARIA esta responsavel em fazer a limpeza da caixa de gordura, com uma frequéncia

semanal;
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d)Dispor de recipientes (lixeiras) identificados e integros, de facil higienizagéo e transporte, em ndmero e
capacidade suficientes para conter os residuos, promovendo a limpeza do local concedido, durante todo
o periodo de execugdo contratual. As lixeiras devem situar-se em locais especificos, distantes da
manipulacédo dos alimentos e, facilitando o fluxo de saida do lixo. Os recipientes que, porventura sejam
utilizados nas areas de preparagdo e armazenamento de alimentos, devem ser dotados de tampas
acionadas sem contato manual, devendo permanecer constantemente tampados e ainda,
frequentemente coletados, estocados em local fechado e isolado, de forma a evitar focos de
contaminacgao e atragao de vetores e pragas urbanas;

e)A CESSIONARIA deve desenvolver agdes que venham ao encontro da Politica Ambiental e Sustentavel
do IFSC, principalmente quando os Campus realizam a coleta seletiva do lixo.

f)O gelo para utilizacdo em alimentos deve ser fabricado a partir de agua potavel, mantido em condigao

higiénico-sanitaria que evite sua contaminacéo.

4.5.MANIPULADORES DE ALIMENTOS:

a)O controle da saude dos manipuladores deve ser realizado de acordo com as exigéncias da vigilancia
sanitaria do municipio onde se localiza o Campus/Cantina. Os manipuladores devem ter asseio pessoal,
apresentando-se com uniformes compativeis a atividade (calgado fechado, uniforme de cor clara, jaleco
com mangas, protegao total para os cabelos e, nas areas de lavagao de lougas, avental de protegao),
mantendo-se conservados, limpos e diferenciados dos funcionarios da limpeza. Os jalecos devem ser
trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas dependéncias internas do
estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais devem ser guardados em local especifico e reservado
para esse fim, ndo devendo permanecer na area de manipulacdo e distribuicdo. Além disso, devem
utilizar crachas de identificacdo contendo nome da CESSIONARIA, do empregado e foto de identificag&o;
b)Os funcionarios, quando apresentarem lesGes e ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, devem ser afastados da atividade de
preparagdo de alimentos — podendo estar em outras fungdes dentro do préprio estabelecimento —,
enquanto persistirem essas condi¢cdes de saude;

¢)Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as mé&os ao chegar ao trabalho, antes e apods
manipular alimentos, apds qualquer interrupgéo do servigo, apos tocar materiais contaminados, apés usar
0s sanitarios, apods tossir, manipular dinheiro e sempre que se fizer necessario. Devem ser afixados
cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta lavagem e antissepsia das maos e demais
habitos de higiene, em locais de facil visualizagio, inclusive nas instalagbes sanitarias e lavatérios. Nao
devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular
dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho das suas
atividades. As suas refeicdes devem ser feitas a parte da produgdo, nunca sobre as bancadas ou durante
o trabalho. Nao é permitido beliscar durante a manipulagéo de alimentos;
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d)Os manipuladores devem usar cabelos presos e totalmente protegidos por redes, toucas ou outro
acessorio apropriado para esse fim, ndo sendo permitido o uso de barba e/ou bigode. As unhas devem
estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a manipulagdo, devem ser retirados todos os objetos de
adorno pessoal (incluindo relégios e anéis) e a maquiagem. Ndo devem ser utilizados perfumes, apenas
desodorantes neutros;

€)Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados periodicamente, pelo menos
uma vez ao ano, em higiene pessoal, em manipulagdo e preparo dos alimentos e em doencgas
transmitidas por alimentos. A capacitagcdo deve ser comprovada mediante certificacdo adequada e a
CEDENTE buscara, quando possivel, o atendimento de parte dela, através da realizagcdo de treinamentos
e orientagbes por parte da equipe de servidores, contemplando os manipuladores de alimentos.
Sugerimos a realizagdo do curso a distancia sobre Boas Praticas de Manipulacdo para Servicos de
Alimentacao, promovido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA, com certificagéo e carga
horaria de 12 horas. 0] curso esta disponivel em:
<http://www20.anvisa.gov.br/restaurantes_curso/index.php>.

f)Os funcionarios deverdo atender a comunidade escolar com presteza, polidez, amabilidade, higiene e
de maneira responsavel com as atividades desenvolvidas;

g)Os visitantes e orgaos de fiscalizagdo deverdo cumprir os requisitos de higiene e de saude
estabelecidos para os manipuladores, bem como, utilizar EPIs sempre que acessar a espagos
controlados;

h)A area do servigo de alimentagdo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes e
outros meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionarios
responsaveis por essa atividade ndo devem manipular alimentos preparados, embalados ou ndo. Se
necessario manipular alimento, deve, o funcionario, realizar previamente adequada higienizagdo das

maos.

4.6.MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

a)Todos os fornecedores de matérias-primas, produtos pré preparados, ingredientes e embalagens
devem possuir registro no 6rgdo competente e adotar no minimo as Boas Praticas de Fabricagdo e
sempre que possivel, possuir um responsavel técnico das areas de Nutricdo, Engenharia de Alimentos ou
Tecnologia de Alimentos. O transporte desses insumos deve ser realizado em condi¢cdes adequadas de
higiene e conservagao, principalmente os refrigerados

b)Nao é permitido o recebimento e a utilizagdo de produtos sem registro, embalagem e sem informagéo
nutricional. As embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras. Os
alimentos reprovados ou com prazos de validade vencidos devem ser imediatamente devolvidos ao seu
fornecedor e as informagbes sobre fabricagdo, descricdo de ingredientes e prazos de validade devem

sempre estar presentes nas embalagens;
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c)As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados em local limpo,
organizado e bem ventilado, de forma a garantir protecdo contra contaminantes ou formagédo de umidade
e fungos. Devem estar adequadamente acondicionados e identificados, sendo que sua utilizagdo deve
respeitar o prazo de validade garantido pelo fabricante. Todos os géneros alimenticios, devem ser
armazenados sobre estrados ou prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel e quando
necessarios, em geladeira ou freezer;

d)Durante a preparagdo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de
contaminacgéo cruzada (transferéncia da contaminagao de uma area ou produto para areas ou produtos
anteriormente ndo contaminados, por meio de superficies de contato, maos, utensilios e equipamentos).
Nado se deve ter o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-preparados e prontos para o
consumo;

€)Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeragcdo em
temperatura prevista em legislagdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro
equipamento de manutencgao de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos;
f)As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a
temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a preparagdo do alimento, a fim de
nao comprometer a qualidade higiénico-sanitéria do alimento preparado;

g)Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser
adequadamente acondicionadas e identificadas com, no minimo, as seguintes informacgdes: identificacao
do produto, data de fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original. Quando aplicavel, antes de iniciar a preparagdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada
limpeza das embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de
contaminagao;

h)Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de
higienizagao a fim de reduzir a contaminagao superficial, como no caso das frutas. Os produtos utilizados
na higienizagdo dos alimentos devem estar regularizados no 6rgdo competente do Ministério da Saude,
seguir os procedimentos adotados pela Portaria CVS-6/99 e serem aplicados de forma a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado;

i)A CEDENTE podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovagdo da procedéncia dos
alimentos, principalmente quando houver indicios de contaminagcdo alimentar. Podera solicitar analise
microbiolégica de amostras de lanches servidos na Cantina, apés comunicagdo expressa, ficando a
CONCESSIONARIA obrigada a pagar o custo dos testes se for detectado o descumprimento de qualquer

parametro sanitario previsto na legislacédo pertinente ao produto analisado.

5.HORARIO DE ATENDIMENTO
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5.1.Considerando a necessidade de todos os estudantes e/ou servidores do Campus serem devidamente
atendidos, o abastecimento do balcdo devera ser garantido durante todo o dia e seu atendimento deve
ser eficiente e oferecido pelo adequado numero de funcionarios para a demanda do espago e do
atendimento. O horario de funcionamento sera de acordo com o estabelecido em cada item nas
especificagdes conforme o item 03 deste Termo de Referéncia.

5.1.1. A atividade da Cessionaria tera horario de funcionamento compativel com o horario de
funcionamento do Campus;

5.1.2.Determina-se que os horarios executados pelo Campus, em periodo de férias, possam ter
compatibilidade com os realizados pela CESSIONARIA, devendo o Fiscal do Contrato comunicar com
antecedéncia eventual mudanga de horario de funcionamento do Campus. Este horario especial podera

ser utilizado para a garantia de férias de seus funcionarios.

6.PREPARAGOES OFERTADAS E CARDAPIO MINIMO:

6.1. A qualidade dos alimentos e lanches ofertados nas cantinas escolares do IFSC seguirdo as diretrizes
estabelecidas pela Resolugdo n°. 46/CONSUP/IFSC/2014;

6.2. No preparo dos alimentos, ndo podera ser utilizado qualquer tempero industrializado. Serdo
permitidos apenas os temperos naturais como alho, cebola, louro, coentro, salsa, cebolinha entre outros.

6.3.A CESSIONARIA devera indicar o desconto Global a ser aplicado no Cardapio Minimo do Campus,
aceitando-se somente duas casas decimais apds a virgula, em percentual igual ou superior ao minimo do
edital. Este desconto sera de exclusiva e total responsabilidade da CESSIONARIA, nao Ihe cabendo o
direito de pleitear qualquer alteragdo, seja para mais ou para menos, alterar ou reduzir os itens
disponiveis no Cardapio Minimo;

6.4.0utros produtos vinculados ao objeto poderdo ser comercializados se de interesse da
CESSIONARIA, compondo o Cardapio Complementar.

6.5.0s itens incluidos no Cardapio Complementar poderdo ser composto por no maximo o numero de
80% dos itens do Cardapio Minimo, somente apds a apreciagdo e aprovagdo da Diregdo-Geral do
Campus e dos nutricionistas técnicos da Diretoria de Assuntos Estudantis/Pro-Reitoria de Ensino
(DAE/PROEN). Somente apdés a analise da sua qualidade nutricional, aceitabilidade e viabilidade, a
Administragdo podera proceder com a pesquisa de mercado.

6.6 Nao sera aceita a inclusdo no Cardapio Complementar de itens similares do Cardapio Minimo, mas
com outros sabores, a serem comercializados com valores diferenciados.

6.7 Para as cantinas que oferecem as refeigdbes do almogo ou jantar do tipo “prato feito” ou “prato
executivo”, orienta-se estruturar o cardapio conforme o Anexo Il (Cardapio Minimo).

6.8 Sugere-se a utilizagcdo de alimentos com propriedades funcionais, tais como, azeite de oliva, vinagre
de maga, aceto balsamico, linhaga, gergelim, quinoa, aveia, condimentos e temperos variados e a
exclusao total de frituras. Esses estabelecimentos deverao ter um Nutricionista, de acordo com a Portaria
CVS-1-DITEP de 13/01/98, sendo responsavel em orientar e capacitar os manipuladores, acompanhar a
producao e elaborar/atualizar o cardapio do almogo/jantar da cantina;

6.9 Os estabelecimentos sdo convidados a se tornarem Educadores em potencial na area de Salde,
Alimentacdo e Nutricdo e dessa forma, poderdo fixar um mural de 1 m2 em local préprio e visivel,
divulgando informacgdes pertinentes aos assuntos relacionados a esses temas, ao cardapio disponivel, a
tabela de precos, dentre outros de interesse da comunidade escolar.

Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



@EE
Ministério da Educacéo

E8
. . . | N STlTUTO FE D E RAL Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

6.10 O estabelecimento comercial deve valorizar os produtos que esta ofertando, tornando-os mais
aceitos e consumidos pela clientela atingida e ainda, atuar como Promotores das Diretrizes da
Alimentacdo Saudavel na Escola, como proposto na Portaria Interministerial n° 1.010 08/05/06. Destaca-
se também a importancia de ser realizado um questionario de avaliagdo do atendimento pela clientela,
procurando captar as sugestdes e as opinides que merecem aplicabilidade no espaco da cantina.

7. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO DO CONTRATO

7.1. De acordo com a Instrugdo Normativa MP n°® 2 (30.04.08), em seu artigo 31: “0 acompanhamento e a
fiscalizagcdo da execucdo do contrato consistem na verificacdo da conformidade da prestagdo dos
servicos e da alocagdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do
contrato, devendo ser exercidos por um representante da Administragcdo”. A fiscalizacdo do presente
Contrato sera exercida por servidor devidamente designado pela CEDENTE, por Portaria, ao qual
competird dirimir as duvidas que surgirem no curso da prestagdo dos servicos e de tudo dar ciéncia a
Administracédo, conforme art. 67 da Lei n® 8.666, de 1993;

7.2. A fiscalizagdo podera realizada por uma Comissdo instituida para o acompanhamento das agoes
voltadas a alimentagao escolar, sendo composta por servidores (técnicos e docentes, incluindo os fiscais
de contrato e nutricionista, se existente) e estudantes do Campus. Essa Comissao sera responsavel pelo
acompanhamento do contrato da cantina, dentre outras ag¢des voltadas a educagdo em saude e
educacéo alimentar.

7.3. A CEDENTE monitorara constantemente o nivel de qualidade dos servigos, através da atuagdo dos
Fiscais de Contrato ou Comissao Elaborada para este fim, de acordo com os critérios estabelecidos por
instrumentos de controle, tais como o Termo de Referéncia, o Check List (em anexo) e leis supracitadas,
devendo intervir para corrigir ou aplicar sangdes quando verificar um viés continuo de desconformidade
da prestagao do servigo a qualidade exigida;

7.4. A CESSIONARIA deve permitir que os Fiscais de Contrato realizem suas visitas com a frequéncia
mais adequada a atender as necessidades do Campus, sem qualquer aviso prévio, em cumprimento com
a determinacdo da Lei n° 8.666/93 e ainda, preencher adequadamente o Check List (Anexo lll),
acompanhado de um representante da Cessionaria;

7.5. A fiscalizacdo nzo exclui, nem reduz a responsabilidade da CESSIONARIA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigcbes técnicas, vicios redibitorios,
ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da CEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da
Lei n° 8.666, de 1993.

7.6. A fiscalizagdo dispora para relatar eventuais irregularidades cometidas pela CESSIONARIA no
cumprimento deste contrato de “Instrumento de Avaliagédo e Fiscalizagdo”, proprio, onde seréo notificadas
as irregularidades cometidas e procedimentos adequados a serem adotados, contendo prazo para as
devidas providéncias;

7.7. Os Fiscais de Contrato deverdo promover o registro das ocorréncias verificadas em suas
fiscalizagdes, determinando o que for necessario a regularizagdo das faltas ou defeitos observados. As
decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia, ou o conhecimento do Fiscal deverado ser
solicitadas a seus superiores em tempo habil para a adogdo das medidas convenientes;

7.8. Manter disponivel para exame pelo IFSC ou por fiscalizagdo externa toda documentagéo
comprobatéria da regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria, comercial, administrativa e sanitéria,
inclusive licengas, autorizagao de funcionamento, Manual de Boas Praticas, Atestado/Carteira de Saude
dos manipuladores e Alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execugao do
contrato;
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7.9. Entregar aos Fiscais de Contrato, sempre que solicitada, a relagdo que contenha nomes, fungbes e
horéario de trabalho dos empregados mantendo-a sempre atualizada;

7.10. Informar aos Fiscais de Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de
acidentes verificados no curso da execugdo contratual, bem como, qualquer alteragao da rotina dos
servigos e no cumprimento das obrigatoriedades do termo;

7.11. Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da CEDENTE, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e solucionando todas as reclamacgdes formuladas;

7.12. Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcao de eventuais falhas e ndo sanadas ilicitude
identificadas, serdo aplicadas as sang¢des previstas em edital (item 25.02), que serdo encaminhadas pela
CEDENTE durante a vigéncia do presente instrumento legal;

7.13. Ressalta-se que, de acordo com o Artigo 33, § 1°, a CESSIONARIA podera apresentar justificativa
para a prestacao do servico com menor nivel de conformidade, exceto no que tange a disponibilidade e
variedade de alimentos, que podera ser aceita ou nado pela instituicdo, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia e a inviabilidade de dar seguimento nas atividades. Além disso, a
CEDENTE podera conceder um prazo para que a contratada regularize suas obrigacbes e
irregularidades, sob pena de rescisao contratual, quando nao identificar ma-fé.

7.14. Caso contrario, em situacdo de descumprimento total ou parcial das responsabilidades assumidas
pela CESSIONARIA, enseja-se a aplicacdo de sangdes administrativas, previstas no instrumento
convocatoério e na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos
artigos 77 e 87 da Lei n°® 8.666 (21/06/93).

8.RESPONSABILIDADE DA CEDENTE (IFSC)

8.1 Cabera ao IFSC, através da Diregdo do Campus:

a)Proporcionar todas as facilidades para que a CESSIONARIA possa executar o servico dentro das
normas deste Contrato, dos documentos que o acompanham e da legislagéo pertinente e em vigor;
b)Permitir o livre acesso dos funcionarios da CESSIONARIA ao local da concessdo de uso, de acordo
com as normas internas do IFSC;

c)Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto da licitante
vencedora;

d)Acompanhar e fiscalizar o andamento da execugdo do contrato, por intermédio da Unidade
fiscalizadora do IFSC e da atuacgdo dos Fiscais de Contrato, por meio do uso do check list para visitas
(Anexo lll);

e)Examinar periodicamente as condigbes de conservagao das instalagdes e do estado adequado de
conservagdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos da area
concedida, fornecidos pela CESSIONARIA, necessarios a boa prestacdo dos servigos;

f)Colocar a disposigdo da CESSIONARIA, nos termos estabelecidos neste Termo de Concessdo de Uso,
o espago fisico conforme definido no Anexo I, cuja previsdo maxima de ocupagéo pela CESSIONARIA é
de 30 (trinta) dias, podendo ser prorrogado, com a aceitagdo da CEDENTE, a contar do inicio da vigéncia

contratual ou outra data indicada no contrato;
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g)Autorizar quaisquer servigos pertinentes a adequagao do espaco fisico ou decorrentes de imprevistos
durante a sua execug¢do, mediante orcamento detalhado e previamente submetido e aprovado pela
Administragédo do IFSC, desde que comprovada a necessidade deles;

h)Rejeitar qualquer servigo executado equivocadamente ou em desacordo com as orientagdes passadas
pelo IFSC ou com as especificagbes constantes no Edital e nos seus Anexos;

i)Nao alterar o Cardapio Minimo e Cardapio Complementar, exceto sob aprovacdo da equipe de
nutricionistas da Diretoria de Assuntos Estudantis (DAE/PROEN/IFSC).

j)Verificar a regularidade fiscal da licitante e efetuar a conferéncia mensal do pagamento da luz, agua e
impostos;

k)Responsabilizar-se da limpeza da caixa d'agua e dos processos de dedetizacdo e desinsetizacdo, com
frequéncia semestral, conforme ja previstos previamente em contratos especificos;

l)Providenciar a regularizagdo dos pontos de energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocado pelos fornecedores;
m)Nomear comissdo composta pelo fiscal de contrato, servidores e discentes que serdo responsaveis
pelo acompanhamento da operacionalizacdo da oferta do lanche no Campus;

n)As instalagdes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas
urbanas. Dessa maneira, a CEDENTE se responsabiliza em ofertar um conjunto de acbes eficazes e
continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o
acesso e ou proliferagdo dos mesmos. Quando as medidas de preveng¢ao adotadas nao forem eficazes, o
controle quimico (desratizacdo e desinsetizagdo) sera empregado e executado por empresa
especializada, conforme legislacdo especifica (RDC n°® 216 de 15/09/2004), com produtos regularizados
pelo Ministério da Saude;

o)Solicitar aos 6rgdos competentes a regularizagdo e cadastramento dos medidores de agua e luz,
depois de suas instalacdes que devem ser providenciadas pela CESSIONARIA, quando ainda ndo
disponiveis, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis apds o inicio da vigéncia contratual do Termo de
Concesséo de Uso;

p)Executar as obras necessarias ao imével, objeto deste edital, que importarem na seguranga ou solidez
do prédio;

q)Fiscalizar a qualidade dos servigos prestados e averiguagao as condi¢des de higiene do local;

r)Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagdo do contrato e quaisquer fatos praticados pela
CESSIONARIA contréarios ao disposto no Edital, Termo de Referéncia e minuta contratual;

s)Exigir da CESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovagédo da regularidade de sua
situacio para com o SICAF, bem como, copia das Carteiras de Saude de seus funcionarios;

t)Aprovar a tabela de precos a ser praticada, resultante da pesquisa de pregcos de mercado local
com o desconto a ser aplicado em cada cardapio minimo.

u)Avaliar e emitir parecer, anualmente, dos pedidos de atualizagao das tabelas de pregos de
praticados, nao podendo ser superior ao INPC do periodo.
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v)Estabelecer reunides periédicas com a CESSIONARIA, de modo a garantir a qualidade da execugéo e
o dominio dos resultados e processos ja desenvolvidos por parte do corpo técnico do érgao contratante;
w)A CESSIONARIA oferecera, sempre que possivel, capacitacdes de participagdo obrigatéria para os
manipuladores de alimentos e administradores do estabelecimento, com o devido acompanhamento e
orientagdes dos nutricionistas da Instituicho CEDENTE;

x)Aplicar as sangbes registradas pela fiscalizagdo do contrato e quaisquer fatos praticados pela

CESSIONARIA contrarios ao disposto no Edital e minuta contratual.

Criciima, 15 de Julho de 2020
DANIEL COMIN DA SILVA
DIRETOR CAMPUS
DE ACORDO,
Autorizo o prosseguimento do presente processo na forma apresentada neste Termo de
Referéncia

Encaminhe-se ao Departamento competente para continuidade.

Florianédpolis, .......... (o =3 . de 2020.

DIRETORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS DO IFSC

FABIANA BESEN SANTOS
Pro-Reitora de Administracao do IFSC

ANEXO II
CARDAPIO MINIMO
ESPECIFICA(;AO DO ALMOCO

Almoco ou Jantar por Kg ou “Prato Feito” (PF) / “Prato Executivo” (PE):

a)Arroz com feijao (diariamente, servidos alternadamente, sem adicdo de nenhum tipo de carne, miudo,
ou produto de origem animal: feijdo-branco, preto, vermelho, carioca, lentilha, ervilha ou soja. Dispor
também do arroz branco e arroz integral);

b)Acompanhamento a base de farinhas e tubérculos: farofa, puré de batatas, massa, batata-doce
assada, polenta;

c)Prato proteico, alternando-se nos dias, com as seguintes opgdes: 12 opcdo — preparagdes com carne
bovina; 22 opgédo — preparagdes com carnes de aves; 32 opgdo — preparagdes com pescados; 42 opcao
— preparagbes com carnes suinas; 5% opgcdo — Prato vegetariano, utilizando proteinas provenientes de
ovos, soja, cogumelos (porcao de 100g).

d)2 tipos de saladas variadas (folhosos verdes — rucula, alface, couve e chicoria, tomate, abdbora,
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vagem, repolho, abobrinha, chuchu, cenoura, couve flor, brécolis, grao-de-bico, milho, ervilha, soja,
dentre outros);

e)1 tipo de refogado de legumes (abdbora, couve, brécolis, milho, ervilha, batata, abobrinha, berinjela ou
repolho);

f)Sobremesa (1 unidade/porgédo por pessoa): fruta citrica (laranja ou vergamota), maméao, abacaxi ou
salada de frutas com canela a disposigcéo para ser adicionada;

Sugere-se a utilizacdo de alimentos com propriedades funcionais, tais como, azeite de oliva, vinagre de
maca, aceto balsamico, linhaga, gergelim, quinoa, aveia, condimentos e temperos variados e a exclusdo
total de frituras. Esses estabelecimentos dever&do ter um Nutricionista, de acordo com a Portaria CVS-1-
DITEP de 13/01/98, sendo responsavel em orientar e capacitar os manipuladores, acompanhar a
producao e elaborar/atualizar o cardapio do almogo/jantar da cantina.

ITENS ESPECIFICAGAO FREQUENCIA

. Copo de 180ml. Observagéo: ndo adogado. Dispor de | .. .
1 | Café coado pequeno ; . . . Diario
agucar refinado, aglicar mascavo e adogante a parte.

2 | café coado médio Copo de 2_80m|. Ob§ewagao: nao adogado. D!spor de Dirio
acucar refinado, aguicar mascavo e adogante a parte.

Copo de 180ml (com leite semidesnatado).
3 |Café com leite pequeno |Observagao: ndo adogado. Dispor de agucar refinado, |Diario
agucar mascavo e adogante a parte.

Copo de 280ml (com leite semidesnatado).
4 | Café com leite médio Observacao: ndo adogado. Dispor de agucar refinado, |Diario
acucar mascavo e adogante a parte.

. Copo 180ml. Observacao: ndo adogado. Dispor de L
5 |Cha , ) . . Diario
agucar refinado, aglcar mascavo e adogante a parte.
6 |Aguacom Gas Garrafa Pet 500ml Diario
7 |Agua sem Gas Garrafa Pet 500ml Diario
8 |Agua de Coco Caixinha 200ml Diario
9 | Vitamina de frutas Copo de 300ml. Observagdo: ndo adogado. Dispor de Diario

agucar refinado, agicar mascavo e adogante a parte.

Copo de 300ml. Observagédo: ndao adogado. Dispor de
10 | Suco natural de frutas agucar refinado, agicar mascavo e adogante a parte. |Diario
Alguns sabores: limao, uva, laranja ou outros

Copo de 300ml. Observagéo: ndo adogado. Dispor de
acgucar refinado, aglcar mascavo e adogante a parte.

11 | Suco de polpa da fruta ) . Diario
Pelo menos 3 sabores: abacaxi, manga, morango,
maracuja ou outros
logurte natural e/ou de
12 |frutas e/ou Bebida lactea |Frasco de 180ml Diario
de frutas
. Pao de forma tradicional ou pao francés (50g), o
13 |Misto Quente presunto(20g), queijo(20g) Diario
14 |Bauru Pao de forma tradicional, pdo de forma integral ou Diario
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pao francés (509), presunto(20g), queijo(20g) e
Tomate (20g)

Pao de forma tradicional ou pao sirio (50g),
15 | Sanduiche Natural presunto(20g), queijo(20g), alface (15g) e tomate Diario
(209)

Pao integral (50g), peito de peru (209g), queijo(20g),
alface (15g) e tomate (20g) ou

Pao integral (509), peito de peru (20g), queijo(20g), Diario
alface (15g) e tomate (209g)

Sanduiche Integral de

16 peito de peru/frango

Sanduiche Natural Pao de integral (50g), queijo minas (20g), rucula

17 Integral Vegetariano (159), cenoura (10g), tomate seco (20g) e azeite de Diario

oliva
18 | Pao de queijo Unidade de 80g (em média) Diario
, Fatia de 100g (Massa integral. Recheios variados:
Quiche ou Torta de . . ; L
19 brocolis, cebola, ricota com tomate seco, palmito e Diario
legumes
legumes).

Frutas diversas, mas com no minimo: laranja, banana,
20 |Salada de frutas mamao, maga, abacaxi, com canela e sem adicional |Diario
de acgucar. Copo de 300ml

Devem ser ofertadas por unidade, ja higienizadas, no

Frutas in natura (da minimo 02 (dois) tipos de frutas da estagao, o
21 |, - ) ~ Diario
época) diariamente. Podendo ser: maga, banana, vergamota,
ameixa, péssego, pera, goiaba, caqui, entre outras.
29 | Biscoito sequilhos Biscoitos sequilhos (biscoitos de amido de milho, sem Diario
q gluten e leite) - embalagens de 200g e até 350g.
Bolo integral de banana
23 |com canela ou maga com | Fatia de 100g Diario
canela
Chocolate amargo ou
24 | com no minimo 43% de Bombons de 20g-25g e/ou Barra de 30g-40g com no Dirio

minimo 43% de cacau
cacau

Massa assada integral com opg¢des de recheio de
25 |Empanado integral frango, carne, brécolis, palmito, queijo, peito de peru | Diario
com requeijao ou outros (recheio minimo de 60g)

Os alimentos e preparagdes oferecidas na cantina deverdo também atender aos estudantes com
necessidades nutricionais especificas, tais como a doenca celiaca, diabetes, hipertensio e intolerancia
ao leite, desta forma, deve-se atentar em fazer pouco uso de sal, ndo utilizar agucar nas suas
preparagdes, disponibilizando adocgante, agucar refinado, aglicar mascavo e sal a parte para uso do
cliente. As preparagdes que contenham leite, agucar e/ou gluten (presente na farinha de trigo, centeio,
cevada e aveia) deverdo ser informadas aos estudantes, através de placas informativas e orientagéo
pelo préprio cantineiro. O dever de informacéao, previsto na Constituicdo Federal (art. 5°, XIV) e no
Codigo de Defesa do Consumidor — CDC consiste em um direito constitucional basico do consumidor e
deve ser respeitado. Além disso, a Instituicdo prima pela oferta de um cardapio saudavel, minimizando
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0s seus riscos nutricionais a clientela atendida e indo de encontro com as diretrizes previstas na Lei no.
11.947/2009 que trata sobre o Programa de Alimentagao Escolar nas instituicbes de Educagao Basica.
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ANEXO Il
CHECK LIST

Instituto Federal de Santa Catarina — IF-SC

Campus: Data:
Fiscal:
Item | Sim | Nao | Ressalvas OBRIGAGOES DA CESSIONARIA Observagoes
1 Atendimento pleno ao publico, no horario
determinado pelo IF-SC
2 Acessibilidade, polidez, cortesia no atendimento
e na prestagéo de informacdes aos Fiscais de
Contrato
3 Exposi¢do de uma tabela de precgos de

execugao dos servigos de facil acesso e
visibilidade aos clientes

4 Oferta do sistema de pagamento com o uso de
cartdes — crédito e débito — e fornecimento de
notas fiscais ou comprovantes, quando
solicitado

5 Disponibilidade e facil acesso do Alvara
Sanitario e Manual de Boas Praticas na
Manipulacao de Alimentos

6 Disponibilidade e atualizagcdo da Carteirinha de
Saude para todos os funcionarios
manipuladores de alimentos ou ndo, atuantes
na cantina?

E realizada a emiss&o de nota fiscal para os
7 produtos comercializados no local caso seja
solicitado?

O local disponibilizado é destinado unicamente
para a prestagao dos servigos contratados?

O cardapio minimo esta disponibilizado na
variedade prevista

O cardapio minimo estéa disponibilizado na

10 frequéncia de oferta prevista?

Os itens do cardapio minimo estdo sendo
11 comercializados no prego previsto
contratualmente?

A concessionaria disponibiliza gratuitamente
12 agucar, adogante, guardanapos, copos e
utensilios descartaveis?
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Ressalvas

EDIFICAGOES, INSTALACOES FiSICAS E
AMBIENTE

Observagoes

13

Ambiente de trabalho em geral: organizado,
limpo, pintado, sem risco de contaminagao
cruzada, livre de vetores (ratos, baratas e
insetos), ambiente iluminado, ventilado, com
espaco suficiente para a realizagdo das fungoes,
auséncia de pessoas estranhas, insetos,
roedores e animais domesticos.

14

Os moveis, utensilios e instalagbes estao em
bom estado de conservagéo?

15

Estrutura minima para a cantina: balcao de
atendimento, exaustor, freezer, geladeira,
chapa, fogao, micro-ondas, liquidificador,
centrifuga, maquina de café expresso,
sanduicheira, caixa registradora, calculadora,
termémetro, estufa, utensilios e descartaveis?

16

Mesas e balcées sempre limpos, bem-dispostos
e organizados?

17

Ventiladores s&o ausentes na area de producao.

18

As vassouras, esfregdes, panos de chéo e
produtos saneantes tém locais especificos para
serem guardados?

19

As portas estdo ajustadas aos batentes e
possuem borracha de vedacao inferior?

20

As janelas possuem telas e estas estido limpas?

21

As areas estao livres de objetos em desuso e
animais?

Item

Sim

Ressalvas

EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MOVEIS =
ESTRUTURA E HIGIENE

Observagoes

22

Equipamentos, utensilios e méveis em bom
estado de conservagéao, higiene e manutengao?

23

Lavam sempre os utensilios que estdo sujos?

24

Guardam os utensilios secos em local fechado,
protegido da poeira, insetos e roedores?

25

N&o contém objetos de madeira ou com
materiais rugosos e de dificil higienizagéo?
Apresentam utensilios faceis de higienizar?

26

Nao usam esponjas de metal, |14, palha de ago,
madeira e amianto dentro da cozinha?

27

Utilizam produtos adequados para higienizagao,
em local proprio de armazenamento e
devidamente identificados?

28

Existe um local préprio para a guarda de roupas
e objetos dos funcionarios?
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Costumam passar agua fervente ou deixar em
solugéo clorada os utensilios em geral:

30

As pias da cozinha s&o lavadas e higienizadas
(a4gua fervente e/ou solugéo clorada) antes da
sua utilizagao?

31

As latas de lixo sempre permanecem fechadas e
0s sacos sao trocados frequentemente antes de
ficarem cheios? Apresentam acionamento néo
manual?

32

Nao é varrido em seco na area de manipulagao
de ambiente?

33

Os panos para secagem de utensilios séo
trocados em varios momentos?

34

Ha controle integrado de vetores e pragas?

35

E fornecido cépia do comprovante da
dedetizacao e desratizagdo?

36

E fornecido cépia do comprovante da limpeza
da caixa de gordura?

37

E fornecido cdpia do seguro contra incéndio,
roubo, furto em seguradora idénea?

Item

Sim

Ressalvas

MANIPULADORES E HIGIENE

Observagoes

38

Uso de crachas para identificagcéo e
disponibilidade da Carteirinha de Saude para
Manipuladores de Alimentos?

39

Uso adequado de EPI’s: uniforme limpo e
completo (jaleco, calga comprida calgado
fechado), além de préprio para a finalidade?
Roupas mais claras?

40

Cabelos cobertos por toucas capilares? Barba
bem feita ou aparada? Com luva em caso de
ferimento?

41

Sem uso de bijuterias? Unhas limpas e curtas?
Sem esmalte ou base?

42

Nao falando préximo aos alimentos? Nao
fumando? Ndo mascando chicletes durante o
atendimento?

43

Tem habito de lavar as maos antes de entrarem
na cozinha? Tem habito de lavar as maos antes
de pegar em alimentos e utensilios limpos? Tem
habito de lavar as maos apds usar o banheiro?

44

Tem habito de lavar as m&os apds trocar de
atividade (pegar em vassouras, rodos, dinheiro,
sapatos, lixo, embalagens? Tem habito de lavar
as maos apos tossir, espirrar ou assoar o nariz?)
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